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Од 1993. до 1998. године радио је као технолог у производњи јаких алкохолних 

пића у „Фабрици водке“ и „Подруму ракије“ (са највећим капацитетима за производњу 

воћних ракија на Балкану) ПИК-а „Таково“ у Горњем Милановцу.  

Од 1998. године запослен је у Институту за воћарство, Чачак у Одељењу за 

технологију прераде воћа, на истраживањима која обухватају различите аспекте 

прераде воћа, а која се првенствено односе на утицај сировине и технолошког поступка 

производње на хемијски састав и сензорне карактеристике воћних ракија. 

Истраживачким радом кандидата обухваћени су и технологија сушења шљиве и другог 

воћа, пребербене и послебербене технике које се користе у технологији чувања воћа, 

испитивање хемијског састава, биоактивних компонената и антиоксидативног 

капацитета прерађевина од воћа и воћа намењеног за свежу потрошњу и прераду, као и 

утицај различитих пребербених агрономских мера и техника на одгајивачке 

карактеристике воћака и квалитет воћа.  

У току 2003. године, обавио је двомесечну специјализацију на Одсеку за 

технологију врења Института за прехрамбену технологију Универзитета у Хохенхајму 

– Немачка.  

Учествовао је у реализацији пет пројеката финансираних средствима садашњег 

Министарства науке, технолошког развоја и иновација РС: БТН.4.2.1.0728.Б 

„Производи од шљиве – сува шљива, пекмез, паста од суве шљиве и ракија 

шљивовица“ (у периоду 2002–2004. године); БТН‒341004Б „Географски заштићене 

воћне ракије и специјалне воћне ракије“ (у периоду 2005–2008. године); ТР‒20013А 

„Стварање и проучавање нових генотипова воћака и увођење савремених 

биотехнологија гајења воћака и прераде воћа“ (у периоду 2008–2010. године); ТР–

31093 „Утицај сорте и услова гајења на садржај биоактивних компоненти јагодастог и 

коштичавог воћа и добијање биолошки вредних производа побољшаним и новим 

технологијама“ (у периоду 2011–2019. године); Иновациони пројекат „Развој новог 

технолошког поступка за производњу ракије од малине“ (у периоду 2014–2015. 

године).  

Учествовао је у реализацији седам пројеката која су финансирана средствима 

Министарства пољопривреде, шумарства и водопривреде РС: „Рејонизација воћарске 

производње у Централној и делу Западне Србијеˮ (2017–2020. године); „Клонска 

селекција и сертификација сорти шљиве Stanley, Црвена ранка и Драгачевкаˮ (2018–

2019. године); „Унапређење технологије гајења, конкурентности и економичности 

производње јагодастих врста воћака као и могућност додавања вредности производу 

кроз прераду“ (2018–2019. године); „Инвентаризација, колекционисање, евалуација и 

очување аутохтоних генотипова јабучастих и коштичавих врста воћака у Републици 

Србији у циљу одрживог коришћења генетичких ресурса“ (2020–2021. године); „Јачање 

капацитета сектора производње ракија кроз едукацију, промоцију и побољшање 

видљивости и препознатљивости српских ракија на домаћем и међународном тржишту“ 

(2020–2021. године); „Креирање јединственог бренда српских вина и ракија кроз 

унапређење трансфера знања и технологија између научно-истраживачких институција 

и произвођача вина и ракија“ (2020-2021. године); „Установљење и оснаживање 

националног бренда вина прокупац и ракије шљивовице кроз колаборацију науке и 

праксе“ (2021–2022. године). 

Био је учесник и у реализацији три пројекта која су финансирана средствима 

Фонда за иновациону делатност Републике Србије – програм „Иновациони ваучериˮ  

У оквиру TRAFOON пројекта, одржао је по позиву једно предавање на 

радионици „Иновације у производњи и преради малине“ (2015. године) и два 
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предавања на радионици „Иновације у производњи и преради шљиве“ (2016. године). 

На скуповима националног значаја „Савремена производња воћа“ (2017. године) и 16. 

Конгресу воћара и виноградара Србије са међународним учешћем (2022. године) 

одржао је предавања по позиву. Одржао је предавања по позиву на 1
st
 International 

conference and exibition about fruit spirits „Spirit of Rakia“ (2019. године), на радионици 

„Производња воћних ракија“, организованој у оквиру Модула 15 за саветодавце из 

ПСССС задужене за послове у воћарству (2016. година) и на Курсу обуке за 

произвођаче воћних и других ракија (2019. година). У 2023. години одржао је 

предавање по позиву у оквиру Master Class-a „Регулисање вештачке интелигенције: 

Правни и етички изазови“. У оквиру обуке саветодаваца из ПСССС одржао је три 

предавања (2020 и 2021. године) о различитим темама из области производње воћних 

ракија. У организацији локалних самоуправа, удружења произвођача, удружења 

грађана и сл., до сада је одржао преко 60 стручних и популарних предавања, у више 

шљиварских и воћарских рејона Србије, посвећених унапређењу технолошких знања 

малих произвођача ракије, као и предавања намењених едукацији потрошача у циљу 

бољег познавања сензорних карактеристика ракија и карактеристика плодова 

различитог воћа од значаја за прераду.     

Био је члан Комисије за одбрану једне докторске дисертације. Два пута је био 

члан Комисије за оцену научне заснованости теме докторске дисертације. Именован је 

за другог ментора у изради једне докторске дисертације.  

Др Бранко Поповић је био члан две Комисије за избор у истраживачка и научна 

звања (истраживач сарадник, научни сарадник), као и члан једне Комисије за припрему 

извештаја о пријављеним кандидатима на расписани конкурс за избор наставника у 

звање ванредни професор.  

Ангажован је ради извођења наставе на студијском програму мастер академских 

студија Прехрамбена технологија, из предмета Виши курс технологије алкохолних 

пића на Агрономском факултету у Чачку у школској 2021/2022, 2022/2023, 2023/2024. и 

2024/2025. години. 

Био је члан секретаријата Организационог одбора I симпозијума о шљиви Србије са 

међународним учешћем (2006. године), члан Организационог одбора II симпозијума о 

шљиви Србије са међународним учешћем (2011. године), модератор у оквиру Секције V 

(Заштита, интегрална и органска производња, берба, чување, технологија прераде и 

економика производње воћа и грожђа) на 14. конгресу воћара и виноградара Србије са 

међународним учешћем (2012. године), члан Организационог одбора 15. Конгреса воћара 

и виноградара Србије са међународним учешћем (2016. године), као и председавајући 

Секције VI (Берба, чување и технологија прераде воћа и грожђа и економика 

производње и прераде воћа и грожђа) на овом скупу. Био је члан Програмских одбора 

Саветовања „Савремена производња воћа“ (2017. године), 16. и 17. Конгреса воћара и 

виноградара Србије са међународним учешћем (2022. и 2024. године); на 17. Конгресу 

био је модератор секције IV (Берба и прерада воћа и грожђа, економика производње). Један 

је од чланова Научног комитета XII International Symposium on Plum and Prune Genetics, 

Breeding and Pomology (2021. гoдинe), као и модератор секција VI (Fruit Quality, Ripening 

and Postharvest), VII (Fruit Drying and Processing) и VIII (Marketing and Economics) у оквиру 

овог скупа.  

Члан је Редакционог одбора часописа Воћарство (издавач Научно воћарско 

друштво Србије, Чачак). Био је члан Уређивачких одбора Proceedings of the XI и XII 

International Symposium on Plum and Prune Genetics, Breeding and Pomology (Аctа 

Hоrticulturае 1260 и 1322, издавач ISHS) (2016 и 2021. гoдинe). Био је члан Комисије за 
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издавачку делатност Института за воћарство, Чачак (мандатни период 2017‒2019. 

године). 

До сада је самостално и у сарадњи са другим ауторима публиковао 186 

библиографских јединица, које укључују 18 публикација објављених у часописима 

категорије М20. Након избора у звање виши научни сарадник објавио је 62 

библиографске јединице, од тога 9 из категорије М20. Научни радови објављени су у 

међународним и националним научним часописима и презентовани на научним 

скуповима у земљи и иностранству. Др Бранко Поповић је први аутор и коаутор на 

техничким решењима категорије М82, први аутор и коаутор на техничким решењима 

категорије М84, као и коаутор једног објављеног патента на националном нивоу (М94).   

Радови др Бранка Поповића су по подацима Универзитетске библиотеке 

„Светозар Марковић“ Универзитета у Београду од 28. новембра 2024. године за базу 

података Web of Science цитирани 229 пута, Хиршов (h) индекс износи 5, а према 

евиденцији базе података Scopus укупна цитираност (хетероцитати) износи 280, 

Хиршов (h) индекс износи 8. 

Рецензирао је укупно 29 радова у међународним и домаћим часописима и 

зборницима радова: 17 радова из категорије М21, 4 рада из категорије М22, 1 рад из 

категорије М24, 1 рад из категорије М51, 2 рада из категорије М62 и 4 саопштења са 

међународних скупова (М33). Рецензирао је и једну истакнуту монографију 

националног значаја (М41), две монографије националног значаја (М42), један помоћни 

уџбеник за основне академске студије и један уџбеника за струковне студије.  

Члан је Научног већа Института за воћарство, Чачак у два периода (2017-2021. и 

2021-2025. године).  

Од 2011. године је руководилац Одељења за технологију прераде воћа у 

Институту за воћарство, Чачак. 

Одлуком Владе Републике Србије именован је за члана Управног одбора 

Института за воћарство, Чачак (мандатни период 2023–2027). 

Члан је Радне групе за шљиву у оквиру International Society for Horticultural 

Science (ISHS). 

Два пута је (2019. и 2021. године), одлуком Владе Србије, именован за члана 

Радне групе за унапређење производње и тржишта ракије у Републици Србији. 

Био је члан Радне групе за израду Правилника о квалитету и другим захтевима 

за ракије и друга алкохолна пића коју је 2008. године образовало Министарство 

пољопривреде, шумарства и водопривреде Републике Србије. 

Био је члан Скупштине Научно технолошког парка Чачак у периоду 2012–2017. 

године. 

Члан је бројних националних и међународних комисија за сензорно оцењивање 

квалитета јаких алкохолних пића: на Пољопривредном сајму у Новом Саду, „Свету 

вина“ на Београдском сајму, као и на оцењивањима у Ужицу („Жестивал“), Петровцу 

на Млави, Тополи („Опленачка берба“), Осечини („Сајам шљива“), Сочаници 

(„Ракијада“), Баљевцу на Ибру („Ракије Немањићког краја“), Коштунићима („Дани 

шљиве“), Шапцу („Дани ракије“), Београду („Фестивал српских ракија“ и „Open 

Balcans“), Панчеву („Ракија и ракијаши“), Грачацу („Грачачка капљица“), Рачи 

(„Вождови дани ракије“), Крагујевцу, Апатину (Фестивал ракије „Горње Подунавље“), 

Прањанима, Чајетини, Горњој Трнави, Миоковцима („Дани срске кајсије“). Члан је 
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комисије и један је од оснивача прве регионалне смотре за сензорну оцену квалитета 

шљивовица „Шумадијска краљица“ у Горњој Трепчи, која се одржава непрекидно од 

1998. године. Такође, један је од оснивача завршне смотре за оцену квалитета српских 

шљивовица врхунског квалитета „Смотра најбољих српских шљивовица“, која се од 

2012. године одржава у Институту за воћарство у Чачку. 

Учествовао је у изради дела техничке документације при „Номинацији 

друштвених пракси и знања у вези са справљањем и употребом традиционалног пића 

од шљиве“ (носилац поступка је био Народни музеј у Чачку) која је уродила уписом 

српске шљивовице на Унескову Репрезентативну листу нематеријалног културног 

наслеђа човечанства у 2022. години.      

Члан је Научног воћарског друштва Србије.  

Говори енглески језик. 
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production and processing under the conditions of Western Serbia. Proceedings of the 
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 International Symposium on Plum and Prune Genetics, Breeding and Pomology, 

Lofthus (Kingdom of Norway), Acta Horticulturae, 734: 407–412. Хетероцитати: 2 

7. Popović B., Gavrilović-Damnjanović J., Mitrović O., Ogašanović D. Nikićević N., 

Tešević V. (2009): Major volatile components and sensory characteristics of plum 
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Рад у водећем часопису националног значаја (М51) 

 

18. Митровић О., Златковић Б., Кандић М., Гавриловић-Дамњановић Ј., Поповић Б., 

Милинковић В. (2009): Технолошке карактеристике плода неких нових сорти 
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46, 177/178: 23–31.  
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Карактеристике чачанских сорти шљиве погодних за сушење. Воћарство, 155: 255–
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27. Поповић Б., Никићевић Н., Гавриловић-Дамњановић Ј., Митровић О., Огашановић 
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28. Поповић Б., Никићевић Н., Гавриловић-Дамњановић Ј., Митровић О., Огашановић 
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(Република Србија), 14, 15: 413–422. 

36. Кандић М., Митровић О., Гавриловић-Дамњановић Ј., Поповић Б. (2009): Примена 
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38. Кандић М., Митровић О., Митровић В., Гавриловић-Дамњановић Ј., Поповић Б. 
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шљива. Зборник извода радова XII конгреса воћара Србије и Црне Горе, Златибор 

(Република Србија), 124. 

42. Пауновић Р., Поповић Б. (2004): Могућности производње шљивовице стандардно 
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Алкохолна свезналица. Институт за воћарство, Чачак, 1–461. 

Рад у врхунском часопису националног значаја (М51) – 2   

 

37. Leposavić A., Jevremović D., Mitrović O., Popović B., Tomić J., Vasić T. (2019): Impact 

of applied nutrients on yield and quality of raspberry cultivars grown at different localities 

of the Republic of Serbia. Journal of Mountain Agriculture on the Balkans, 22, 2: 

134‒142. ISSN: 1311-0489 (Print); 2367-8364 (Online); https://refri.institut-

cacak.org/handle/123456789/704   

38. Milošević N., Glišić I., ĐorĎević M., Marić S., Radičević S., Popović B. (2021): Fruit 

Quality Attributes of Different Clones of Autochthonous Plum Variety Crvena Ranka 

Selected in the Region of Gledićke Mountains in Central Serbia. Journal of Mountain 

Agriculture on the Balkans, 24 (6): 455–467. ISSN: 1311-0489 (Print); 2367-8364 

(Online);  https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/742  

39. Mitrović O., Popović B., Glišić I., Korićanac A., Leposavić A., Jevremović D., Miletić N. 

(2022): A comparative study on chemical composition of fresh and dried fruits Čačanska 

rodna. Journal of Mountain Agriculture on the Balkans 25, 2: 174‒186. ISSN: 1311-0489 

(Print); 2367-8364 (Online); https://refri.institut-

cacak.org/bitstream/handle/123456789/665   

40. Popović B., Nikićević N., Tešević V., Mitrović O., Urošević I.,  Miletić N., Korićanac A. 

(2022): Quality of plum brandy as influenced by specific fermentation and storage 

conditions of plum mash. Journal of Mountain Agriculture on the Balkans 25, 4: 176‒189. 

ISSN: 1311-0489 (Print); 2367-8364 (Online); https://refri.institut-

cacak.org/bitstream/handle/123456789/667   

41. Leposavić A., Popović B., Mitrović O., Korićanac A., Cerović R., Miletić N., Tešević V. 

(2022): Volatile components in fruits of raspberry cultivars and selection grown in 

Western Serbia. Journal of Pomology, 56, 213/214: 109–121. ISSN: 1820-5054;  

https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/56_213-214/Journal_of_Pomology_56_213-214-

5.pdf  

 

Рад у истакнутим националном часопису (М52) – 1,5   

 

42. Mitrović O., Popović B., Glišić I.S., Korićanac A., Leposavić A., Jevremović D., Miletić 

N. (2020): „Čačanska Rodna‟ – a plum cultivar for drying. Journal of Pomology, 54, 

207/208: 7‒14. ISSN: 1820-5054; https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/54_207-

208/Journal_of_Pomology_54_207-208-1.pdf 

https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/871
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/871
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/873
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/704
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/704
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/742
https://refri.institut-cacak.org/bitstream/handle/123456789/665
https://refri.institut-cacak.org/bitstream/handle/123456789/665
https://refri.institut-cacak.org/bitstream/handle/123456789/667
https://refri.institut-cacak.org/bitstream/handle/123456789/667
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/56_213-214/Journal_of_Pomology_56_213-214-5.pdf
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/56_213-214/Journal_of_Pomology_56_213-214-5.pdf
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/54_207-208/Journal_of_Pomology_54_207-208-1.pdf
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/54_207-208/Journal_of_Pomology_54_207-208-1.pdf
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43. Popović B., Nikićević N., Tešević V., Urošević I., Mitrović O.,  Miletić N., Milošević N. 

(2020): „Čačanska Rodna‟ – plum cultivar for spirit production. Journal of Pomology, 54, 

207/208, 15‒24. ISSN: 1820-5054; https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/54_207-

208/Journal_of_Pomology_54_207-208-2.pdf   

44. Korićanac A., Glišić I.S., Popović B., Mitrović O., Milošević N., Glišić I.P. (2021): 

Preliminary results of „Timočanka‟ plum cultivar storability. Journal of Pomology, 55, 

209–210, 63–68. ISSN: 1820-5054; https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/55_209-

210/Journal_of_Pomology_55_209-210-7.pdf   

45. Glišić I., Milošević N., Tomić J., Milinković M., ĐorĎević M., Marić S., Radičević S., 

Popović B. (2023): Biological and pomological characteristics of autochthonous plum 

cultivars collected in western Serbia. Journal of Pomology, 57, 215–216, 7–16. 

https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/56_215-216/Journal_of_Pomology_56_215-216-1.pdf  

46. Korićanac A., Radičević S., Marić S., Glišić I., Milošević N., Mitrović O., Popović B. 

(2023): Evaluation of sour cherry (Prunus cerasus L.) landraces originated from the west 

Serbia region. Journal of Pomology, 57, 215–216, 17–26. ISSN: 1820-5054; 

https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/56_215-216/Journal_of_Pomology_56_215-216-2.pdf  

47. Popović B., Leposavić A., Cerović R., Nikićević N., Tešević V., Mitrović O., Korićanac 

A. (2024): Aromatic profiles of monovarietal raspberry Geists. Journal of Pomology, 58, 

219/220: 43–53. 

      https://doi.org/10.18485/pomology.2024.58.219_220.5  

 

Предавање по позиву на скупу националног значаја штампано у изводу (М62) – 1    

 

48. Пoпoвић Б. (2022): Стeпeн зрeлoсти вoћa – вaжaн чинилaц квaлитeтa сирoвинe у 

прoизвoдњи вoћних рaкиja. Зборник апстраката 16. конгреса воћара и виноградара 

Србије са међународним учешћем, 28.02‒03.03., Врдник (Република Србија), 43‒48. 

https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/668  

 

Саопштење са скупа националног значаја штампано у целини (М63) – 0,5    

 

49. Korićanac A., Lukić M., Rilak B., Popović B., Mitrović O., Marić S. (2020): Evaluation 

of fruit quality of two autochthonous apple cultivars suitable for widespread production. 

Proceedings of Young Researches Conference „YOURS 2020‟, 28
th

 September, Belgrade 

(Republic of Serbia), 81–86. ISBN: 978‐86‐84231‐51‐4; https://refri.institut-

cacak.org/handle/123456789/659  

50. Корићанац А., Милатовић Д., Поповић Б., Митровић О., Глишић И. (2023): 

Паковање плодова две сорте шљиве у модификованој атмосфери: Утицај на 

физичке, хемијске и сензорне особине. Зборник радова VIII саветовања “Иновације 

у воћарству”, 2. фебруар, Београд (Република Србија), 93–104. ISBN: 978-86-7834-

413-8; https://refri.institut-cacak.org/bitstream/handle/123456789/662    

51. Jeврeмoвић Д., Пeшaкoвић M., Mилoшeвић Н., Вуjoвић T., Пaунoвић С.M., 

Пoпoвић Б. (2023): Институт зa вoћaрствo, Чaчaк – мeстo гдe сe рaђajу нajбoљe 

сoртe вoћaкa. Збoрник рaдoвa 125 гoдинa примeњeнe нaукe у пoљoприврeди Србиje, 

22. Јун, Крагујевац (Република Србија), 33–42. ISBN: 978-86-905494-0-5  

https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/516  

52. Korićanac A., Milatović D., Popović B., Mitrović O., Vasić T., Glišić I. (2024): Effects of 

a chitosan coating on the post-storage quality of plum fruit. Zbornik referatov 5. 

https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/54_207-208/Journal_of_Pomology_54_207-208-2.pdf
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/54_207-208/Journal_of_Pomology_54_207-208-2.pdf
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/55_209-210/Journal_of_Pomology_55_209-210-7.pdf
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/55_209-210/Journal_of_Pomology_55_209-210-7.pdf
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/56_215-216/Journal_of_Pomology_56_215-216-1.pdf
https://www.casopisnvd.rs/pdf-dow/56_215-216/Journal_of_Pomology_56_215-216-2.pdf
https://doi.org/10.18485/pomology.2024.58.219_220.5
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/668
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/659
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/659
https://refri.institut-cacak.org/bitstream/handle/123456789/662
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/516
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slovenskega sadjarskega kongresa z mednarodno udeležbo, 17‒18. januar, Krško 

(Slovenia), 91–97. ISBN: 978-961-91301-6-2 https://refri.institut-

cacak.org/handle/123456789/860   

 

Саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу (М64) – 0,2   

 

53. Korićanac A., Lukić M., Rilak B., Popović B., Mitrović O., Marić S. (2020): Evaluation 

of fruit quality of two autochthonous apple cultivars suitable for widespread production. 

Abstract Proceedings, Young Researchers Conference „YOURS 2020‟, 28
th

 September, 

Belgrade (Republic of Serbia), 26. ISBN: 978-86-84231-50-7; https://refri.institut-

cacak.org/bitstream/handle/123456789/659   

54. Лепосавић А., Јевремовић Д., Митровић О., Поповић Б., Васић Т., Милинковић М., 

Василијевић Б. (2022): Утицај начина гајења на принос и квалитет плодова 

високожбунасте боровнице. Зборник апстраката 16. конгреса воћара и виноградара 

Србије са међународним учешћем, 28. фебруар – 3. март,  Врдник (Република 

Србија), 148‒149. ISBN: 978-86-7520-548-7; https://refri.institut-

cacak.org/handle/123456789/713  

55. Поповић Б., Никићевић Н., Тешевић В., Урошевић И., Митровић О., Милетић Н., 

Корићанац А. (2022): Квалитет ракија од нових генотипова коштичавог воћа 

добијених коришћењем два уобичајена поступка прераде у Србији. Зборник 

апстраката 16. конгреса воћара и виноградара Србије са међународним учешћем, 28. 

фебруар – 3. март,  Врдник (Република Србија), 268‒269. ISBN: 978-86-7520-548-7; 

https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/670   

56. Митровић О., Поповић Б., Корићанац А., Лепосавић А., Милетић Н. (2022): 

Кинетика сушења смрзнутих плодова шљиве. Зборник апстраката 16. конгреса 

воћара и виноградара Србије са међународним учешћем, 28. фебруар – 3. март,  

Врдник (Република Србија), 276‒277. ISBN: 978-86-7520-548-7; https://refri.institut-

cacak.org/bitstream/handle/123456789/706   

57. Лeпoсaвић A., Кaрaклajић-Стajић Ж., Jeврeмoвић Д., Глишић И., Пoпoвић Б., 

Mитрoвић O., Вaсић T. (2024): Утицaj ђубрeњa aзoтoм нa вeгeтaтивни рaст, рoднoст 

и квaлитeт плoдa мaлинe (Rubus idaeus L.). Збoрник aпстрaкaтa 17. кoнгресa вoћaрa 

и винoгрaдaрa Србиje сa мeђунaрoдним учeшћeм, 16. октобар – 18. oктобар, Вршац 

(Република Србија), 160‒161. https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/903  

58. Поповић Б., Пауновић С.М., Лепосавић А., Митровић О., Никићевић Н., Тешевић 

В., Урошевић И. (2024): Карактеристике ракије од црне рибизле. Збoрник 

aпстрaкaтa 17. кoнгресa вoћaрa и винoгрaдaрa Србиje сa мeђунaрoдним учeшћeм, 16. 

октобар – 18. oктобар, Вршац (Република Србија), 228‒229. https://refri.institut-

cacak.org/handle/123456789/904  

59. Митровић О., Корићанац А., Поповић Б., Радичевић С., Глишић И., Лепосавић А., 

Милетић Н. (2024): Утицај процеса сушења на хемијски састав сушених вишања. 

Збoрник aпстрaкaтa 17. кoнгресa вoћaрa и винoгрaдaрa Србиje сa мeђунaрoдним 

учeшћeм, 16. октобар – 18. oктобар, Вршац (Република Србија), 230‒231. 

https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/905  

 

Битно побољшано техничко решење на националном нивоу (М84) – 3 (Прилог 1) 
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60. Поповић Б., Урошевић И., Митровић О., Лепосавић А., Јевремовић Д., Глишић И., 

Милошевић Н. (2023): Прoизвoдњa трoсoртних шљивoвицa врхунскoг квaлитeтa са 

очуваним традиционалним карактеристикама. Битно побољшано техничко решење 

на националном нивоу – верификовано Одлуком Матичног научног одбора за 

биотехнологију и пољоприврeду Министарства науке, технолошког развоја и 

иновација РС на 16. редовној седници од 25. априла 2023. године. https://refri.institut-

cacak.org/handle/123456789/687  

61. Лепосавић А., Караклајић-Стајић Ж., Поповић Б., Томић Ј., Јевремовић Д., Глишић 

С.И., Пауновић С.М. (2024): Управљање нормама азота у функцији веће 

продуктивности малине (Rubus idaeus L.) и одрживог развоја воћарске производње. 

Битно побољшано техничко решење на националном нивоу – верификовано 

Одлуком Матичног научног одбора за биотехнологију и пољопривреду на 27. 

редовној седници од 24. априла 2024. године. https://refri.institut-

cacak.org/handle/123456789/875  

 

Објављен патент на националном нивоу (М94) – 7 (Прилог 1) 

 

62. Ичагић С., Мишковић Д., Поповић Б., Јевремовић Д. (2024): Систем и метод за 

контролу ферментације путем вештачке интелигенције. Објављен патент на 

националном нивоу – верификовано Обавештењем Завода за интелектуалну 

својину, Сектора за патенте, Одељења за машинство, електротехнику и општу 

технику од 26. фебруара 2024. године. https://refri.institut-

cacak.org/handle/123456789/907  

 

III КВАЛИТАТИВНА ОЦЕНА РЕЗУЛТАТА 

 

Анализа радова са којима се кандидат предлаже у звање 

Увидом у научне радове др Бранка Поповића, Комисија констатује да је 

кандидат објавио укупно 186 научних публикација, којe се односе на истраживања из 

више научних области, при чему су најзаступљенији радови из прехрамбеног 

инжењерства, односно ужих научних области – технологија јаких алкохолних пића и 

технологија воћа и поврћа. Такође, део истраживања кандидата, која се могу сврстати у 

научне дисциплине помологију, генетику и оплемењивање, физиологију и биохемију, 

фитопатологију, биологију и агрохемију, спроведена су у циљу унапређења производње 

и прераде воћа, односно испитивања квалитета плодова различитих врста и сората 

воћака, као и утицаја различитих, пребербених агротехничких мера и послебербених 

технолошких операција на квалитет и погодност воћа за коришћење у свежем стању, 

чување и прераду различитим технологијама конзервисања и врења. Истраживања 

имају мултидисциплинарни приступ, што указује на повезаност са бројним 

истраживачима и институцијама. Од последњег избора у звање виши научни сарадник, 

библиографија обухвата 62 научна резултата који су објављени у међународним и 

националним научним часописима и презентовани на скуповима у земљи и 

иностранству. Као први аутор, кандидат је објавио 15 публикација, међу којима и битно 

побољшано техничко решење на националном нивоу. Коаутор je 47 научних радова и 

саопштења, између осталог и битно побољшаног техничког решења на националном 

нивоу и објављеног патента на националном нивоу. Мултидисциплинарност 

истраживања огледа се и у чињеници да су резултати проистекли из експерименталног 

рада спроведеног у експерименталној пилот-дестилерији, али и код произвођача воћних 

https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/687
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/687
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/875
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/875
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/907
https://refri.institut-cacak.org/handle/123456789/907
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ракија, у експерименталној сушари за испитивање процеса сушења воћа, хемијским 

лабораторијама, лабораторији за културу ткива, у експерименталним и комерцијалним 

засадима воћака.  

Научна активност др Бранка Поповића може се поделити на неколико сегмената. 

Први сегмент научне активности кандидата односи се на дефинисање сортимента и 

квалитета различитог воћа као сировине за производњу јаких алкохолних пића, 

испитивање модификација технолошког поступка производње на принос и квалитет 

воћних ракија, као и на карактеризацију моносортних и вишесортних јаких алкохолних 

пића, првенствено воћних ракија, међу којима шљивовица, као наше национално пиће, 

заузима најважније место. Други сегмент чине истраживања која обухватају 

испитивања карактеристика плодова различитих врста и сората воћа (пре свега 

погодност различитих сората шљиве и вишње) за прераду сушењем, кинетике сушења, 

и утицаја модификације технолошког поступка сушења на квалитет и нутритивни 

састав сушене шљиве и вишње. Трећи део истраживања односи се на избор сорте, 

поједине пребербене третмане плодова намењених чувању у расхладним складиштима, 

начине чувања воћа у хладњачама, и промене квалитета плодова након искладиштења, 

ради дефинисања најоптималнијих технологија чувања воћа и снабдевања тржишта 

плодовима високог квалитета намењених, првенствено, за потрошњу у свежем стању. С 

обзиром да се плодови воћа поред конзумирања у свежем стању користе и за различите 

видове прераде, кандидат је у публикованим резултатима значајну пажњу посветио и 

квалитету, односно карактеристикама воћа за ове намене, условљених не само сортом, 

већ и степеном зрелости плодова, применом појединих агротехничких мера, односно 

начина гајења, и појединим биљним болестима, првенствено вирусима, што представља 

четврти сегмент научноистраживачког рада кандидата.  

Избор одговарајуће сорте је један од најважнијих предуслова за добијање 

висококвалитетних јаких алкохолних пића од воћа. Др Бранко Поповић највећу пажњу 

поклања сортименту шљиве, с обзиром да Србија спада у водеће светске произвођаче 

шљиве, а да је по произведеној количини и квалитету шљивовице водећа земља света, 

што је 2022. године потврдила организација УНЕСКО увршћујући Српску шљивовицу 

на Листу репрезентативног нематеријалног културног наслеђа човечанства. За 

прихватљивост неког алкохолног пића за потрошаче, пресудну улогу има његов 

сензорни квалитет, односно сензорни профил. Међу сортама створеним 

оплемењивачким радом, за производњу висококвалитетне ракије се препоручује сорта 

Чачанска родна, која у појединим годинама може да по квалитету превазиђе ракију од 

старе сорте Пожегаче, а готово редовно даје ракију бољих сензорних карактеристика 

него интродукована сорта Стенлеј; кандидат указује на значајна варирања, нарочито у 

сензорним карактеристикама шљивовице сорте Чачанска родна, у зависности од године 

бербе, на истом локалитету (рад бр. 43). Поред Чачанске родне, висококвалитетне и 

врхунске шљивовице се могу добити и од сорте Ваљевка, али и од неких новијих 

генотипова створених у Институту за воћарство у Чачку, као што су Хибрид 22/17/87, а 

у појединим годинама и сорта Милдора. Од сорте Нада, коришћењем традиционалног 

технолошког поступка производње, добија се шљивовица просечног сензорног 

квалитета (радови бр. 19 и 27). При разматрању погодности свих ових сората и хибрида 

шљиве за прераду у ракију, кандидат разматра и принос дестилата који се добија 

њиховом прерадом, јер је то показатељ који дефинише економичност прераде. Такође, 

размотрени су и они параметри квалитета који могу да утичу на карактеризацију и 

утврђивање аутентичности (различити испарљиви састојци из класа виших алкохола, 

естара, алдехида и киселина), као и на здравствену вредност ракије (метанол и HCN), а 

чији су садржаји у ракији прописани законском регулативом. Кандидат на сличан 
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начин разматра и погодност појединих новостворених сората вишње за производњу 

вишњеваче (радови бр. 21 и 33). Све испитиване сорте вишње (Хајманова конзервна, 

као стандард, и новостворене сорте Софија и Шумадинка), прерађене на традиционалан 

начин, дају ракије изврсних сензорних карактеристика, при чему је ракија од сорте 

Шумадинка у обе године истраживања имала нешто боље сензорне оцене него ракије 

од друге две сорте. Захтеви законске регулативе били су и у добијеним вишњевачама у 

прописаним оквирима. Међутим, ракије добијене од различитих сората црне рибизле 

(Чачанска црна, Бен Сарек и Бен Ломонд) имале су већи садржај метанола него што то 

законска регулатива прописује (максимално 13,5 мг/л а.а.), што представља велики 

недостатак при вредновању сората за овај вид прераде, и поред веома егзотичних, 

специфичних и раскошних сензорних карактеристика рибизловаче (рад бр. 58). С 

обзиром да су ракије од црне рибизле произведене на традиционалан начин, од 

спонтано ферментисаних, измуљаних плодова рибизле, неопходно је модификовати 

технолошки процес производње како би се регулисао и довео у законске оквире 

повишени садржај метанола. Интересантно је да су терпеноиди (сa дoминaнтним 

линaлooл oксидoм, тeрпинeн-4-oлoм, α-тeрпинeoлoм и спaтулeнoлoм) доминантне 

компоненте у ароматском профилу рибизловача. Свe моносoртнe рaкиje од црне 

рибизле, имaлe су висoк сeнзoрни квaлитeт у oбe гoдинe. Meђутим, нeштo вишe 

сeнзoрнe oцeнe дoбилe су рaкиje oд сoртe Бeн Сaрeк, кoje су у oбe гoдинe билe oцeњeнe 

злaтнoм мeдaљoм. Рaкиje oд oстaлe двe сoртe су, у зaвиснoсти oд гoдинe, билe oцeњeнe 

срeбрнoм, oднoснo злaтнoм мeдaљoм. Јака алкохолна пића произведена мацерацијом 

плодова у алкохолу, без алкохолне ферментације, а затим дестилацијом мацерата, 

производе се од сировина које имају мало шећера и не омогућавају економичну 

прераду, са једне стране, а са друге стране имају нежну арому која делимично 

деградира током алкохолне ферментације или је некомпатибилна са продуктима 

алкохолне ферментације. Таква сировина су плодови малине; од њих се успешно може 

произвести јако алкохолно пиће без алкохолне ферментације које се назива Гајст 

(Geist). У ароматском профилу ових јаких алкохолних пића присутни су углавном 

састојци који потичу из плодова, а то су у случају гајстева од малине С13-

норизопреноиди (радови бр. 29 и 47). У зависности од сорте малине (Виламет, Микер, 

Тјуламин) која је коришћена за производњу гајста, постоје сортне разлике у 

ароматичном профилу ових пића, како захваљујући разликама у садржају појединих 

класа једињења (С13-норизопреноиди, терпеноиди, сесквитерпеноиди, кетони, 

алдехиди, алкохоли, ацетали, естри, киселине, лактони и др.), тако и услед различитих 

садржаја једињења у оквиру ових класа (α-јонона, β-јонона, α-пинена и др.). Кандидат, 

поред разматрања сората, посвећује значајну пажњу и истраживањима утицаја степена 

зрелости воћа при берби на економичност производње и ароматични профил (хемијски 

састав и сензорне карактеристике) воћних ракија (радови бр. 13 и 48).  Иако је један од 

основних постулата производње воћних ракија коришћење воћа у пуној зрелости, па и у 

стадијуму благе презрелости, ова испитивања употребе плодова убраних пре пуне 

зрелости имају своју изражену вредност у моменту када се планета суочава са 

измењеним климатским условима (глобално загревање) и када се одигравају промене у 

укусима потрошача. 

Истраживачки фокус др Бранка Поповића усмерен је и на већину технолошких 

операција и сегмената у оквиру технолошког поступка производње воћних ракија, 

првенствено шљивовице, како би се утврдило у којој мери поједине модификације 

традиционалног поступка производње утичу на хемијски састав и сензорне 

карактеристике ових алкохолних пића (радови 5, 34, 40 и 55). Испитиване 

модификације технолошког поступка производње воћних ракија обухватају различите 

начине примарне прераде плодова (муљање или пасирање, одвајање коштица пре 
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алкохолне ферментације или присуство коштица у кљуку при алкохолној ферментацији 

и дестилацији), коришћење различитих изазивача алкохолне ферментације кљука 

(спонтана ферментација условљена активношћу епифитне микрофлоре или додатак 

чистих култура селекционисаних квасаца), и различите дужине складиштења 

ферментисаних кљукова до дестилације. Истраживања, спроведена како на 

стандардним, тако и на новоствореним сортама, су показала да свака модификација 

технолошког поступка производње доводи до промена садржаја већег или мањег броја 

испарљивих компонената које формирају специфичне сензорне карактеристике ракија. 

На тај начин се технолошки поступак производње може прилагодити сировини (сорти 

или карактеристикама плодова), па чак и захтевима потрошача, с обзиром да се 

наведеним модификацијама може пресудно утицати на ароматски профил финалних 

производа.  

Контрола алкохолне ферментације у дестилеријама у којима се истовремено, у 

више ферментора, одиграва алкохолна ферментација представља велики проблем у 

пракси, с обзиром на потребу за великим ангажовањем радне снаге и релативно 

спорим, а често и скупим методима анализе ферментишуће сировине. Кроз развој 

специфичних софтвера повезаних са одговарајућим сензорима, могуће је истовремено и 

на веома једноставан начин пратити ток алкохолне ферментације у великом броју 

ферментора истовремено, и детектовати успоравање или неправилно одвијање овог 

процеса. У раду број 62 приказани су развијени систем и метод за контролу алкохолне 

ферментације путем вештачке интелигенције.  

Дестилација ферментисаног кљука је кључна операција у производњи воћних 

ракија. Најчешће примењивана техника дестилације у производњи воћних ракија у 

Србији и већини земаља Балканског полуострва је шаржна дестилација у 

традиционалним апаратима за дестилацију шарантског типа, тзв. аламбицима. У 

појединим крајевима балканских земаља примењују се две технике шаржне дестилације 

у аламбику; први је метод једноструке дестилације, а други метод двоструке 

дестилације. Истраживања др Бранка Поповића спроведена на црногорским 

шљивовицама (рад бр. 8), произведеним коришћењем ова два метода шаржне 

дестилације, показала су да се диференцијација овако добијених ракија може спровести 

само на основу специфичних испарљивих компонената дестилата карактеристичних за 

паточну фракцију. Диференцијација на основу садржаја већине главних и мање 

заступљених испарљивих компонената није била могућа, пошто су њихови садржаји 

знатно варирали услед изузетне хетерогености у пре-дестилационим корацима при 

њиховој производњи.  

Финалне сензорне карактеристике шљивовице зависе и од тога да ли се 

производи једносортна или вишесортна ракија. Коришћењем компатибилних 

моносортних шљивових дестилата (без обзира да ли се мешају препеци или се мешају 

меке ракије након чега се ова мешавина редестилише), могуће је добити купаже који 

имају веће сензорне оцене од оцена компонентних ракија које сачињавају купаж, што је 

кандидат приказао у раду бр. 60. За формирање специфичних сензорних 

карактеристика шљивовице, веома је важно да ли дестилат одлежава у судовима од 

инертних материјала (у производњи безбојних ракија) или стари у храстовим бурадима. 

При томе хемијски састав и сензорне карактеристике ракије зависе од величине и 

старости бурета, као и од времена старења дестилата у бурету. На основу садржаја 

специфичних, испарљивих компонената које су маркери старења дестилата (храстови 

лактони, ванилин, сирингалдехид, и др.), могуће је извршити диференцијацију ракија 

на основу дужине старења и врсте суда употребљеног за старење (рад бр. 22). 

Испољавање специфичног мириса и укуса шљивовице, што је од пресудног значаја за 
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прихватање овог производа на тржишту, зависи и од начина сервирања, односно 

конзумирања. Између три чаше које се уобичајено користе у европским оквирима за 

конзумирање јаких алкохолних пића (за малт виски, за ракије од коштичавог воћа и за 

коњак), најизраженији мирис, уз истовремено омогућавање испољавања свих 

префињених нијанси мириса моносортних шљивовица од пет различитих сората, 

постигнут је коришћењем коњак чаше, која се препоручује као стандардна чаша и за 

конзумирање Српске шљивовице (рад бр. 16). На крају, кандидат даје одговоре на 

бројна питања научног и стручног карактера, која у научној области јака алкохолна 

пића постављају како научници, тако и произвођачи, дестилатери, и потрошачи јаких 

алкохолних пића (рад бр. 36).    

Приступ кандидата др Бранка Поповића изучавању технологије сушеног воћа 

сличан је као и при изучавању технологије јаких алкохолних пића од воћа. Кандидат 

наглашава, на првом месту значај сорте у производњи високо квалитетног сушеног 

воћа. Чачанска родна је једна од водећих сорти шљиве за сушење, због чега је њена 

погодност за овај вид прераде континуирано испитивана више од четрнаест година на 

истом локалитету. Различити климатски услови током лета у посматраним годинама 

бербе утицали су да се садржај растворљиве суве материје у свежем плоду разликује од 

године до године, због чега се добијени сушени плодови разликују по вредности односа 

шећер/киселине, који у великој мери одређује укус плода суве шљиве и њену 

прихватљивост за потрошаче (радови бр. 39 и 42). И друге сорте (Милдора, Крина, 

Нада) створене у Институту за воћарство у Чачку су одлична сировина за производњу 

сушене шљиве одличног квалитета (рад бр. 12). Рандман сушења код чачанских сората 

шљиве је веома погодан и креће се између 2,90 (сорта Милдора) и 3,89 (сорта Нада). 

Разлике у хемијском саставу плодова ових сората омогућавају да се добију сушени 

плодови различог укуса, од веома слатких (сушена шљива сорте Милдора са 

вредношћу односа шећер/киселине 35,77 – медастог, изузетно слатког укуса) до слатко-

накиселих (сушена шљива сорте Крина и Чачанска родна са вредношћу односа 

шећер/киселине 26,32 и 21,11 – слатког до слатко-накиселог укуса), који могу да буду 

интересантни различитим групама потрошача. Кроз испитивања погодности вишње за 

прераду сушењем и испитивања квалитета сушене вишње од аутохтоних сората 

(Облачинска и Фекетићка), као и сората и хибрида вишње створених у Институту за 

воћарство, Чачак (Шумадинка, Софија, Невена, ГВ-10) (рад бр. 32), закључено је  да се 

сорта Фекетићка, која је добила највишу сензорну оцену, може сматрати изузетно 

погодном за производњу сушене вишње, док је сорта Шумадинка добила ниже оцене, 

што се приписује значајним разликама у вредности односа шећер/киселине у 

плодовима ове две сорте.  

У технологији сушења воћа примењују се бројни предтретмани сировине. Један 

од таквих предтретмана је смрзавање плодова. Овај предтретман има за циљ 

продужавање сезоне сушења, тако да се само сушење може изводити током целе 

године, а не само у сезони зрења воћа. На основу резултата испитивања примарних 

метаболита, укупних фенола, антиоксидативног капацитета и сензорних 

карактеристика свежих и сувих плодова шљиве приказаних у радовима 18 и 26, 

кандидат закључује да се сушењем предходно смрзнутих плодова добија сува шљива 

која по нутритивном саставу и сензорним карактеристикама не заостаје за сувом 

шљивом добијеном од свежих плодова. Утицај диповања, као предтретмана, и 

температуре сушења на квалитет сушене шљиве разматра се у раду бр. 15. У радовима 

бр. 10 и 23 приказан је интензитет хидролизе сахарозе у зависности од примењене 

температуре сушења и предтретмана (диповани плодови). Поред сушене шљиве, 

кандидат је проучавао и утицај процеса сушења на хемијски састав сушених вишања 
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(рад бр. 59). Истраживања утицаја предтретмана, међу којима је и смрзавање шљива, на 

кинетику сушења шљива у конвективној сушари приказана су у радовима бр. 20 и 56. 

Радови кандидата који се односе на чување воћа намењеног за коришћење у 

свежем стању, могу да се поделе у три групе. У првој групи су истраживања којима је 

био циљ утврђивање утицаја појединих пребербених третмана, као што је фолијарни 

третман препаратима на бази калцијума, на квалитет и трајашност шљива при 

складиштењу у хладњачама (радови бр. 17 и 25). У другој групи су испитивања утицаја 

појединих послебербених третмана на трајашност шљива. Тако су у раду бр. 52 

приказани резултати испитивања утицаја третирања шљива хитозаном пре 

складиштења (након чега је следило складиштење у хладњачи током 28 дана и 4 дана 

држања плодова у условима собне температуре); овај третман није условио појаву 

значајних разлика у хемијском саставу у поређењу са нетретираним плодовима, што 

доводи у питање ефикасност коришћења хитозанских превлака за очување квалитета 

шљива током складиштења. Трећа група радова се односи на утицај различитих начина 

чувања на квалитет плодова. У радовима бр. 14 и 24 разматран је утицај складиштења 

плодова шљиве сората Чачанска лепотица и Емпрес у хладњачама током 28 дана уз 3 

дана држања плодова у условима собне температуре (тзв. shelf life период – симулација 

услова чувања у продавницама) на губитак масе и чврстине плодова, на промене 

садржаја растворљиве суве материје, укупних киселина и рН, као и на промене 

садржаја укупних фенола, флавоноида и антоцијана. Утврђено је да је антиоксидативни 

капацитет шљива био већи после складиштења него у моменту бербе плодова. Слична 

истраживања су спроведена и са шљивом сорте Тимочанка (рад бр. 44), на основу којих 

је закључено да ова сорта има добар складишни потенцијал, уз напомену да је 

антиоксидативни капацитет био нешто нижи у плодовима после складиштења него у 

тек убраним плодовима. У раду бр. 50 упоредно су испитиване карактеристике шљива 

сората Стенлеј и Президент чуваних у хладњачама у нормалној атмосфери и 

модификованој атмосфери. Чување шљива у модификованој атмосфери допринело је 

значајном смањењу губитка масе плодова у односу на чување у нормалној атмосфери, 

док различити начини чувања нису значајније утицали на већину испитиваних 

састојака, укључујући и биоактивна једињења, као и на антиоксидативни капацитет и 

сензорне карактеристике. Тип хладњаче (хладњаче са нормалном атмосфером, NA, 

односно хладњаче са ултра ниским садржајем кисеоника у атмосфери, ULO) може 

значајно да утиче на квалитет плодова јабуке након искладиштења (тзв. shelf-life), што 

је приказано у раду бр. 2. Занимљиво је да су код јабука сорте Златни делишес 

параметри квалитета након искладиштења и периода „shelf-life-а“ били бољи у 

плодовима који су чувани у ULO атмосфери, а код јабука сорте Ајдаред код плодова 

чуваних у NA атмосфери, што додатно указује на значај правилног избора сорте за 

одређену намену.  

Испитивање карактеристика сората различитих врста воћака за коришћење у 

свежем стању и различите видове прераде представља следећи сегмент научне 

активности др Бранка Поповића. Поред сората створених оплемењивачким радом у 

Институт за воћарство у Чачку (рад бр. 51), међу којима је посебан акценат стављен на 

изучавање помолошких, и појединих технолошких, нутритивних и биоактивних 

особина новостворених сората и хибрида шљиве (радови бр. 7, 11), велика пажња је 

посвећена и аутохтоним сортама шљиве (радови бр. 30, 38 и 45), с обзиром на њихов 

изузетан значај у производњи нашег националног јаког алкохолног пића – шљивовице 

врхунског квалитета. Значајна пажња је посвећена и изучавању карактеристика плодова 

аутохтоних сората других врста воћака – вишње (рад бр. 46) и јабуке (радови бр. 49 и 

53). С обзиром на значај ароматичног профила плодова малине на њихову употребну 
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вредност, у раду бр. 41 приказана су изучавања испарљивих органских једињења у 5 

генотипова малине који се најчешће гаје у Западној Србији. Код појединих врста 

воћака, као што је шљива, код којих је бербу могуће обављати у различитим моментима 

у зависности од технолошких захтева при производњи одређених производа, или у 

зависности од удаљености тржишта и укуса потрошача уколико се воће користи за 

конзумирање у свежем стању, неопходно је испитати промене појединих технолошких 

карактеристика плодова, укључујући и биоактивне компоненте, при зрењу (односно у 

плодовима различитог степена зрелости), што је исцрпно приказано у радовима бр. 1 и 

31. На одгајивачке карактеристике воћака и технолошке карактеристике плодова 

велики утицај имају и биљне болести. Различити сојеви вируса шарке шљиве (plum pox 

virus – PPV) утичу више или мање на поједине сорте кајсије (рад бр. 35) и шљиве (рад 

бр. 4). Такође, и вирус мрљавости листа малине (raspberry leaf blotch virus – RLBV) има 

утицај на поједине карактеристике плода, као што је нпр. крупноћа (рад бр. 9), док на 

садржај појединих хемијских једињења, укључујући и фенолне, биоактивне, 

компоненте (рад бр. 3) није имао утицаја. И поједине агротехничке мере имају значајан 

утицај на одгајивачке карактеристике и квалитет плодова појединих јагодастих врста 

воћака. У радовима кандидата приказани су резултати испитивања утицаја начина 

гајења на принос и квалитет плодова високожбунасте боровнице (рад бр. 54), примене 

микробиолошких препарата и ђубрења азотом на вегетативни раст, родност и квалитет 

плода малине (радови бр. 37, 57 и 61), и начина пропагације (стандардне и in vitro 

технике) малина и купина на хемијски састав и профил фенолних једињења у 

плодовима ових врста (радови бр. 6 и 28).        

 

Анализа пет одабраних научних резултата 

 

Приказано је пет најзначајнијих резултата у којима је кандидат имао кључну 

улогу у постављању хипотеза, планирању и спровођењу истраживања у 

лабораторијским условима, укључујући битно побољшано техничко решење на 

националном нивоу и објављени патент на националном нивоу, обради резултата и 

публиковању резултата научног рада. 

1. Popović B., Mitrović O., Nikićević N., Tešević V., Urošević I., Miletić N., 

Milojević S. (2023): Influence of different pre-distillation steps on aromatic profile of plum 

spirits produced by traditional and modified methods. Processes 11(3), 863. – М22 (резултат 

бр. 5). 

Производња националног јаког алкохолног пића – шљивовице почива на 

коришћењу различитих сората шљиве и различитих технолошких поступака 

производње. Разлике у начину производње су најизраженије у пре-дестилационој фази 

технолошког процеса, што је у директној зависности од нивоа опремљености 

дестилерија и технолошког знања произвођача. У раду је испитиван утицај 

традиционалног начина производње и шест модификованих технолошких поступака, 

који се користе у српским дестилеријама, на хемијски састав и сензорне карактеристике 

шљивовице. Анализиран је утицај различитих комбинација пре-дестилационих корака, 

које су обухватале прераду шљива са или без коштица, два начина дезинтеграције 

плодова – муљање или пасирање, два начина алкохолне ферментације – спонтану 

ферментацију или ферментацију спроведену коришћењем различитих сојева 

селекционисаног квасца, као и два момента дестилације преврелог кљука – одмах по 

завршеној ферментацији или након дугог чувања преврелог кљука, на квалитет 

шљивовица од сорте Пожегача и сорте Стенлеј. Поред анализе основних 

карактеристика ракија које прописује законска регулатива (садржаји метанола, HCN, 
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укупних испарљивих састојака и укупних киселина), у ракијама произведеним у пилот-

постројењима, анализиран је, гаснохроматографским методом, и садржај испарљивих 

примеса (8 виших алкохола, 10 естара, 3 киселине и 2 алдехида) које дефинишу 

ароматски профил шљивовице. Разлике у њиховом садржају, условиле су и појаву 

значајних разлика у сензорним карактеристикама произведених ракија. Дефинисан је и 

утицај сваке од ароматичних компонената, с обзиром на њихову концентрацију и праг 

сензорне детекције, на ароматични профил појединих узорака. На основу ових 

резултата могуће је сврставање произведених шљивових препеченица у групу ракија са 

традиционалним ароматичним карактеристикама или у групу ракија са модификованим 

сензорним карактеристикама интересантних савременим потрошачима који 

преферирају мање импресивне ракије. Генерално је закључено да дестилација 

преврелог кљука одмах по завршеној дестилацији значајно доприноси бољем 

сензорном квалитету ракија, а да остали пре-дестилациони кораци треба да буду 

прилагођени сорти шљиве и укусу потрошача.  

 

2. Поповић Б., Урошевић И., Митровић О., Лепосавић А., Јевремовић Д., 

Глишић И., Милошевић Н. (2023): Прoизвoдњa трoсoртних шљивoвицa врхунскoг 

квaлитeтa са очуваним традиционалним карактеристикама. Битно побољшано техничко 

решење на националном нивоу – верификовано Одлуком Матичног научног одбора за 

биотехнологију и пољоприврeду Министарства науке, технолошког развоја и иновација 

РС на 16. редовној седници од 25. априла 2023. године. – М84 (резултат бр. 60). 

Очување традиционалних карактеристика српске шљивовице почива на 

коришћењу старих сората шљиве и традиционалног технолошког поступка 

производње. Сорта шљиве Црвена ранка је најраширенија аутохтона сорта шљиве у 

Србији, и користи се за производњу висококвалитетне ракије. С обзиром на велике 

потребе произвођача ракије, ова сорта је недовољно заступљена у сортименту шљиве у 

Србији и треба је ширити.   

Уз позитивне одгајивачке карактеристике које су важне за ширење Црвене 

ранке, као што је на пример толерантност на шарку шљиве, ракија добијена од ове 

сорте може да послужи као основ за формирање тросортних купажа (блeндoвa) заједно 

са компатибилним сортама, чиме се омогућава замена једног дела ове сорте новијим, 

широко распрострањеним, сортама, уз истовремено добијање врхунских шљивових 

препеченица са очуваним традиционалним карактеристикама. Тросортни купаж у којем 

доминира дестилат сорте Црвена ранка (са 50%), уз обавезно учешће дестилата 

Чачанске родне (25%) и још једне сорте (Стенлеј или Чачанска лепотица) са 25%, има 

висок сензорни квалитет (већу сензорну оцену од оцена моносортних дестилата који 

улазе у купаж). Нешто мању компатибилност у формирању тросортног купажа показују 

сортне ракије Црвена ранка/Чачанска лепотица/Стенлеј у односу 50/25/25%, али и 

оваква сортна комбинација даје ракију високог квалитета.  

Резултати испитивања су показали да купажирање дестилата искључиво од 

аутохтоних сората шљиве није увек гаранција постизања високог квалитета добијеног 

купажа. 

 Слично као у случају формирања тросортних купажа са доминантним учешћем 

Црвене ранке (50%), и при формирању тросортних купажа са учешћем старе сорте 

Пожегача од 50% и учешћем сората Стенлеј и Чачанска родна са по 25%, може се 

добити ракија врхунских сензорних карактеристика, са очуваним традиционалним 

карактеристикама, и сензорном оценом вишом од оцена компонентних ракија.  
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При формирању тросортних купажа, боље су оцењени купажи добијени по 

побољшаном поступку – мешањем меких ракија и њиховом заједничком 

редестилацијом, него купажи добијени на класичан начин, мешањем сортних препека. 

На основу компатибилности моносортних дестилата у погледу добијања ракија 

са традиционалним профилом ароме, могуће је предложити сортну композицију за нове 

засаде шљиве који су сировинска база за производњу ракије. Поред већинског удела 

Црвене ранке (50%), у новим воћњацима би требало да буде заступљена једна од 

комбинација следећих сората заступљених са по 25%: Чачанска родна/Стенлеј или 

Чачанска родна/Чачанска лепотица или Чачанска лепотица/Стенлеј. Овим се решава 

проблем недовољних количина Црвене ранке на тржишту, а истовремено задржава 

традиционални карактер наше шљивове препеченице.  

3. Ичагић С., Мишковић Д., Поповић Б., Јевремовић Д. (2024): Систем и метод 

за контролу ферментације путем вештачке интелигенције. Објављен патент на 

националном нивоу – верификовано Обавештењем Завода за интелектуалну својину, 

Сектора за патенте, Одељења за машинство, електротехнику и општу технику од 26. 

фебруара 2024. године. – М94 (резултат бр. 62). 

У производњи ракије важан сегмент технолошког поступка је алкохолна 

ферментација. Квасци присутни у ферментишућој средини трансформишу шећер у 

етанол, угљен диоксид и остале метаболичке нуспроизводе, уз истовремено ослобађање 

топлоте. Посматрајући комерцијалну производњу јаких алкохолних пића, а нарочито 

алкохолну ферментацију (као један од најважнијих корака у овој производњи), намеће 

се потреба за решавањем проблема оптимизације овог процеса, његове аутоматизације, 

брзине, тачности, као и изналажењу решења којим би се у највећој мери искључио 

људски фактор и сл. У производним погонима ферментација се врши у више одвојених 

ферментационих судова (ферментора), па са растом и обимом производње и посао 

праћења тока и контрола ферментације постаје заметан посао који захтева свакодневно 

ангажовање радне снаге, нарочито уколико се прати динамика садржаја растворљиве 

суве материје и стварања етанола. Последично, расту и трошкови, али и потреба за 

стручним људством које може искуствено пратити ток ферментације уз мерење 

садржаја растворљиве суве материје. Узимајући у обзир сезонску природу 

расположивости воћа, време за обуку људства је ограничено и може трајати више 

сезона.  

Патентом се предлаже нов систем и метод путем кога се, поред контроле 

ферментација путем праћења смањења садржаја растворљиве суве материје у 

ферментишућој средини, прати и контролише процес ферментације аутоматским 

путем, применом модула вештачке интелигенције, путем одзива (електричне 

отпорности) једног или више гасних сензора у ферментору. Гасови који се ослобађају 

током ферментације и чије се концентрације мере су: етанол, CO2, метанол, 

ацеталдехид, виши алкохоли и други; док се у случају кварења која су честа у 

семиаеробним условима ферментације, уобичајеним за традиционалну производњу 

воћних ракија, јављају сирћетна киселина, етилацетат и сл. Систем укључује више 

гасних сензора који дају одзив (мере електричну отпорност) за одређену фазу 

ферментације (латентна фаза, бурно врење и тихо врење) у времену. Комбинација 

одзива (електричних отпорности) која се добија са гасних сензора у датом тренутку се 

доводи на улаз неуронских мрежа које се налазе у модулу за вештачку интелигенцију и 

које раде тако да корелишу одзив са садржајем растворљиве суве материје на излазу, 

при чему се не мери ручно садржај растворљиве суве материје. Неуронске мреже у 

модулу за вештачку интелигенцију омогућавају и добијање информације о проблему 

процеса ферментације на начин да корелишу одзиве са гасних сензора са искуством 
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експерта који указује да је реч о технолошки неодговарајућој ферментацији или 

корелишу садржај растворљиве суве материје са знањем експерта да је реч о кварењу 

сировине. Такође систем и метод проналаска приликом обуке и рада неуронских мрежа 

детектује и проблематичне промене у вредностима садржаја растворљиве суве материје 

(заустављање ферментације) показујући додатну иновативну особину проналаска. 

Овај проналазак може наћи примену у пиварама, винаријама и дестилеријама 

које желе да врше аутоматско праћење процеса ферментације, а такође и код 

произвођача ферментора који желе да понуде аутоматизоване ферменторе. 

 

4. Popović B., Nikićević N., Tešević V., Mitrović O., Kandić M., Milošević N., 

Lukić M. (2019): Plum fruits maturity indices and quality of plum brandy. Proceedings of XI 

International Symposium on Plum and Prune Genetics, Breeding and Pomology, July 17
th

 – 

21
st
, Freising‐Weihenstephan (Germany), Acta horticulturae, 1260: 275–281. – M33 

(резултат бр. 13). 

Један од најважнијих захтева који дестилерије постављају пред одгајиваче 

шљиве је да бербу шљива за производњу ракије треба да обаве када плодови достигну 

пуну зрелост. У том стадијуму зрелости плодови, између осталог, имају највећи садржај 

ферментабилних шећера, што омогућава најекономичнију прераду, односно добијање 

највећих приноса ракије по јединици количине плодова. Такође, сматра се да у овој 

фази зрелости плодови имају потпуно развијену сортну арому, што је неопходно за 

добијање ракија карактеристичних сортних одлика. У последње две деценије, међутим, 

климатске промене (екстремно високе летње температуре, на пример) које се негативно 

одражавају на квалитет плода, нарочито са становишта деградације сортне ароме, као и 

недостатак радне снаге за бербу, условљавају да се берба шљива за прераду у ракију 

спроводи и пре достизања пуне зрелости. Такође, код неких сората шљиве, које рано 

развијају плаву боју покожице (као што је на пример Чачанска лепотица), понекад је 

тешко утврдити оптимални степен зрелости за прераду у ракију на основу само овог 

показатеља зрелости, иако је он, у пракси, најчешће коришћен индикатор зрелости. 

   Циљ рада је био да се испита утицај степена зрелости плодова шљиве Чачанска 

лепотица на квалитет шљивовице од ове сорте, као и да се одреди погодност 

различитих показатеља зрелости за одређивање оптималног степена зрелости плодова 

за прераду у ракију. Током 18 дана дозревања на стаблу, плодови су брани у четири 

степена зрелости (почевши од најранијег – у којем се шљиве беру за транспорт на 

удаљена тржишта ради конзумирања у свежем стању, преко стадијума зрелости за 

прераду у компот, односно сушену шљиву, до последњег стадијума зрелости – у којем 

шљиве постижу пуну зрелост, па чак улазе и у стадијум презрелости, што је уобичајено 

при њиховој преради у ракију). Уочено је значајно опадање чврстине плодова и 

садржаја киселина у плодовима током дозревања на стаблу, са једне стране, а са друге 

стране до значајног пораста садржаја растворљиве суве материје, укупних шећера, 

вредности рН, односа шећер/киселине, и односа пектининска киселина/протопектин. 

Анализом ароматичних материја плодова најупечатљивије промене су уочене у 

садржајима С6 једињења (С6 алдехида и алкохола који дају плодовима тзв. тон ароме 

„на зелено“) који су значајно опадали током дозревања, и код нонанала (арома на зрелу, 

„кувану“ шљиву“) чији је садржај значајно растао. Садржај терпенског алкохола 

линалола (одговорног за свежу, цветно-воћну арому) је достизао свој максимум у 

другом стадијуму зрелости, да би затим опадао.  

Када је у питању производња ракије од шљива убраних у различитим 

стадијумима зрелости, дошло се до неколико интересантних закључака. На првом 

месту, што је и очекивано, ранија берба плодова условила је мање приносе ракије 

(35,31%, 27,88%, 7,43%, у зависности од степена зрелости) у поређењу са приносом 
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који се добија прерадом најзрелијих шљива, што само потврђује да је најекономичнија 

прерада шљива у пуној зрелости. Са становишта законске регулативе, све произведене 

шљивовице, без обзира на степен зрелости прерађених шљива, задовољавале су захтеве 

законске регулативе у погледу садржаја метанола, HCN и укупних испарљивих 

компонената. Интересантно је да су шљивовице добијене од плодова убраних у другом 

и трећем стадијуму зрелости имале боље сензорне карактеристике и добиле су више 

сензорне оцене него ракија произведена од најзрелијих шљива. Овим је по први пут 

показано да се и од шљива убраних пре достизања пуне зрелости могу добити ракије 

врхунских сензорних карактеристика. Значај ових резултата огледа се и у светлу 

климатских промена, јер сувише дуго чекање до постизања пуне зрелости шљива може 

да доведе, у условима екстремно жарких лета, до деградације ароме и лошијих 

сензорних карактеристика ракије. Али, без обзира на то, остаје на произвођачима ракије 

да одреде да ли им је примарни циљ добијање што већих приноса ракије или њен 

квалитет, односно изражена, специфична сортна арома.         

 

5. Miletić N., Mitić M., Popović B., Petković M., Vasilijević B., Katanić V., 

Jevremović D. (2024): Chemical Composition of Healthy and Raspberry Leaf Blotch 

Emaravirus-Infected Red Raspberry „Willamette‟ Fruits. Horticulturae, 10, 187, 1-13. – M22 

(резултат бр. 3). 

 

Малина је за укупну привреду Србије, једна од најважнијих воћних врста. 

Готово 90% плодова малине се извезе као смрзнута малина. Малина је подложна 

различитим болестима, између осталог и вирусним инфекцијама, међу којима је један 

од најважнијих вируса вирус мрљавости листа малине (Raspberry leaf blotch virus, 

RLBV). Овај вирус утиче на појаву ситнијих плодова, али није примећено његово 

негативно деловање на садржаје растворљиве суве материје, укупних киселина и 

укупних шећера, као и на вредност рН. За употребну вредност малине, како у свежем 

стању, тако и у преради (нарочито код производа код којих поједине фенолне 

компоненте утичу не само на боју, већ и на здравствену вредност плодова), садржај ове 

групе хемијских једињења има велики значај. У раду је по први пут испитиван утицај 

заражености овим вирусом на садржај појединих фенолних компонената. Утврђено је 

да у плодовима са биљака које су биле заражене вирусом RLBV, нема значајнијих 

разлика у садржајима укупних антоцијана, укупних фенола и већине појединих 

фенолних једињења, у поређењу са плодовима са незаражених биљака. На разлике у 

садржајима ових компонената много су већи утицај имали локалитет и година бербе, 

што је и показано постојањем статистички значајних разлика условљених овим 

чиниоцима варирања. С тим у вези, најважнији закључци ове студије су да су плодови 

малине са биљака заражених RLBV вирусом добра сировина за прераду, а да су 

варирања у испитиваним карактеристикама плодова најчешће условљена локалитетом и 

годином бербе.       

 

IV УТИЦАЈ НАУЧНИХ РЕЗУЛТАТА 
 

Цитираност објављених радова 

Цитираност кандидата по подацима Универзитетске библиотеке „Светозар 

Марковић“ Универзитета у Београду од 28. новембра 2024. године за базу података 

Web of Science je 229 цитата, Хиршов (h) индекс износи 5, а према евиденцији базе 

података Scopus укупна цитираност (хетероцитати) износи 280, Хиршов (h) индекс 

износи 8. (Прилог 13) 
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V ОЦЕНА САМОСТАЛНОСТИ КАНДИДАТА 

Досадашњи научноистраживачки рад др Бранка Поповића указује на висок степен 

самосталности кандидата, који се манифестује кроз анализу и сагледавање актуелних 

научних проблема, постављање научних хипотеза, осмишљавање, планирање и извођење 

експеримената из области производње воћних ракија на пилот скали и индустријској 

скали, у лабораторијама и на терену, као и кроз интерпретацију резултата и њихово 

публиковање. Истраживања кандидата су експерименталног карактера и у значајној мери 

су мултидисциплинарна. Истакнута је самосталност у раду кандидата, али и отвореност 

за формирање тимова и успостављање веза са истраживачима из других научних центара 

у земљи и у окружењу. Самосталност кандидата не очитује се само у креирању идеја и 

научно-истраживачким раду, већ се огледа и у практичној примени добијених резултата, 

односно у повезивању са привредом, што је резултирало верификацијом два нова 

техничка решења (метода) примењена на националном нивоу, два битно побољшана 

техничка решења на националном нивоу, објављеним патентом на националном нивоу, 

као и сарадњом са привредом која је реализована преко Фонда за иновациону делатност 

Републике Србије – програм „Иновациони ваучериˮ. Кандидат је резултатима својих 

истраживања значајно допринео раду различитих Радних група које је формирала Влада 

РС у циљу унапређења привредних активности и квалитета производа у области 

производње воћних ракија и других јаких алкохолних пића.   

 Као члан научноистраживачких тимова, др Бранко Поповић је учествовао у 

реализацији више националних научних пројеката (пет пројеката које је финансирало 

Министарство науке, технолошког развоја и иновација РС), студијско-истраживачких 

пројеката (седам пројеката које је финансирало Министарство пољопривреде, шумарства 

и водопривреде РС) и три пројекта које је финансирао Фонд за иновациону делатност РС. 

Кандидат је показао висок степен самосталности кроз руковођење пројектним задацима 

која се односе на истраживања у области технологије јаких алкохолних пића и 

испитивања њиховог хемијског састава и сензорних карактеристика, као и при учешћу у 

испитивањима хемијског састава различитих сората воћа и њиховој погодности за 

прераду и конзумирање у свежем стању, укључујући и испитивање биоактивних 

компонената и антиоксидативног капацитета плодова и прерађевина од воћа. Резултати 

ових пројеката публиковани су у бројним научним радовима и саопштењима 

националног и међународног значаја. Самосталност, научна и стручна компетентност 

кандидата исказује се кроз његово ауторство/коауторство у овим публикацијама. 

Самосталност кандидата је препозната и кроз активности у програмским и 

организационим одборима међународних и домаћих научних скупова, рецензирању 

научних радова у националним и међународним часописима и зборницима радова са 

међународних научних скупова. 

Од 2011. године, др Бранко Поповић врши функцију руководиоца Одељења за 

технологију прераде воћа Института за воћарство, Чачак. Овим су потврђене 

организационе способности кандидата које му омогућавају руковођење у Одељењу у 

циљу успешне реализације активности у оквиру пројеката финансираних од стране 

Министарства науке, технолошког развоја и иновација РС, Фонда за науку Републике 

Србије, Министарства пољопривреде, шумарства и водопривреде РС. 

Претходно наведене активности и резултати др Бранка Поповића указују на 

значајну оспособљеност и успешност руковођења научним радом. Узевши у обзир све 

елементе научног ангажовања, Комисија сматра да је кандидат др Бранко Поповић 

самостални и афирмисани научни радник из области биотехничких наука. 
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VI АНГАЖОВАЊЕ КАНДИДАТА У РУКОВОЂЕЊУ НАУЧНИМ 

РАДОМ, КВАЛИТАТИВНИ ПОКАЗАТЕЉИ НАУЧНОГ 

АНГАЖМАНА И ДОПРИНОС УНАПРЕЂЕЊУ НАУЧНОГ РАДА 
 

VI-1 Уводна предавања на научним конференцијама и друга предавања по позиву 

(Прилог 2)  

На стручном саветовању за произвођаче и прерађиваче коштичавог и јагодастог 

воћа у Пожеги (26. 1. 2024), одржао је предавање по позиву „Сортимент шљиве за 

ракију“.  

Др Бранко Поповић је 16. 11. 2023. години одржао предавање по позиву 

„Вештачка интелигенција за контролу тока алкохолне ферментације“ у оквиру Master 

Class-a „Регулисање вештачке интелигенције: Правни и етички изазови“.  

На 16. Конгресу воћара и виноградара Србије са међународним учешћем (28. 2. – 

3. 3. 2022. године) (скупу националног значаја) одржао је предавање по позиву „Степен 

зрелости воћа – важан чинилац квалитета сировине у производњи воћних ракија“.  

У оквиру обуке саветодаваца из ПСССС одржао је три предавања (20. 5. и 16. 9. 

2020., као и 24. 6. 2021. године) о различитим темама из области производње воћних 

ракија („Промене у плодовима током сазревања, физиолошка и технолошка зрелост. 

Утицај степена зрелости плодова на квалитет воћних ракија“, „Сензорна анализа 

воћних ракија“, „Аутохтоне сорте воћа као сировина за прераду (национално благо)“). 

У организацији Научно технолошког парка Чачак и Удружења ИРМОС, 18. 11. 

2021. године одржао је предавање по позиву „Воћне ракије – да ли их познајемо“) . 

На 1
st
 International conference and exibition about fruit spirits „Spirit of Rakia“ 

одржао је предавање по позиву „Influence of raspberry variety on the aromatic profile of 

raspberry Geist“ (27‒30. 3. 2019., Пула, Република Хрватска).    

На Курсу обуке за произвођаче воћних и других ракија 2019, одржао је 

предавање по позиву „Утицај степена зрелости воћних плодова на квалитет финалног 

воћног дестилата“, Пољопривредни факултет, Београд, 28. 4. 2019. године.  

Одржао је предавање по позиву „Савремени аспекти производње воћних ракија“ 

на скупу националног значаја „Савремена производња воћа” (2‒3. новембар 2017. 

године, Бања Ковиљача, Република Србија).  

На радионици „Иновације у производњи и преради малине“, организованој у 

оквиру међународног TRAFOON („Traditional Food Network to improve the transfer of 

knowledge for innovation") пројекта одржао је једно предавање по позиву „Производи на 

бази малине – Малиновача“, Привредна комора Србије, Београд, 24. 6. 2015. године.  

На радионицама „Иновације у производњи и преради шљиве“ и „Иновације у 

преради шљиве“, организованим у оквиру међународног TRAFOON пројекта одржао је 

два предавања по позиву: 

1. „Шљивовица – производња, квалитет, прописи“, Институт за воћарство, 

Чачак, Чачак, 26. 2. 2016. године.  

2. „Шљивовица – производња, квалитет, прописи“, Регионална привредна  

комора Краљева, Краљево, 25. 3. 2016. године. 

 На радионици „Производња воћних ракија“, организованој у оквиру Модула 15 

за саветодавце из ПСССС задужене за послове у воћарству, одржао је предавање по 

позиву: „Воћне ракије у Европи – производња, квалитет, прописи“, Институт за 

примену науке у пољопривреди, Београд, 26.10.2016. године.  
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VI-2 Квалитет научних резултата 

Након избора у звање виши научни сарадник, др Бранко Поповић је остварио 62 

научна резултата, који обухватају два битно побољшана техничка решења на 

националном нивоу, један објављени патент на националном нивоу и 9 публикација 

категорије М20. Од диференцијалниих услова Обавезни 1 (М10 + М20 + М31 + М32 + 

М33 + М41 + М42 + М51 + М80 + М90 +M100) остварио је 81 поен, а из Обавезни 2 

(М21 + М22 + М23 + M81-M85 + M90-M96 + M101-M103 + M108) 55 поена. Импакт 

фактори за научне часописе: за научни часопис категорије М21а износи 6,4; за часописе 

категорије М21 износе 3,417 и 3,1; за часописе категорије М22 износе 1,238, 2,8 и 1,281 

и за часописе категорије М23 импакт фактори су 0,695 и 1,0. 

Оригиналност научног рада потврђена је резултатом категорије М33, где је на 

скупу међународног значаја први пут представљена могућност коришћења шљива 

убраних пре пуне зрелости за производњу висококвалитетне ракије. На основу 

резултата испитивања кандидат закључује да се прерадом плодова шљиве убраних у 

степенима зрелости који предходе пуној зрелости, што није уобичајено у 

традиционалном начину прераде, могу добити шљивовице изразито воћног карактера, 

високог сензорног квалитета. Кандидат закључује да ово може бити један од начина 

превазилажења сниженог квалитета ракија од појединих сората шљиве које се могу 

јавити услед негативног утицаја екстремних климатских фактора (изузетно жарких 

лета) на ароматски потенцијал плодова. Такође, данас, када смо сведоци недостатка 

радне снаге за послове бербе воћа, овим истраживањем се указује да се чак и од знатно 

раније убраних плодова шљиве може добити ракија која одговара законским прописима 

и која има изузетне сензорне карактеристике. При том, кандидат закључује да у 

производњи ракије према овим постулатима треба увек водити рачуна о успостављању 

одговарајуће равнотеже између нешто мање економичности производње и добијања 

високог квалитета производа.  

Квалитет научних резултата кандидата, произашлих из истраживања квалитета 

српске шљивовице, документован је и битно побољшаним техничким решењем на 

националном нивоу (категорија М84) и објављеним патентом на националном нивоу 

(категорија М94). У овим резултатима се јасно уочава да су истраживања кандидата 

била усмерена на значајно унапређење технолошког поступка производње нашег 

националног јаког алкохолног пића – шљивовице, кроз изналажење бољих метода за 

контролу алкохолне ферментације, као једне од најважнијих операција у овом процесу, 

применом вештачке интелигенције, као и на значајно побољшање сензорног квалитета 

ракија формирањем купажа више компатибилних сората, чиме се надомешћује 

недостатак довољних количина старих, аутохтоних, сората шљиве, а истовремено 

задржава традиционални карактер производа. Ово је веома битно за унапређење 

технологије шљивовице, уз истовремено очување њених традиционалних одлика, због 

којих је ово пиће и уписано на Листу нематеријалног културног наслеђа човечанства 

организације УНЕСКО 2022. године, за коју је при конкурисању за упис на ову листу, 

кандидат израдио и део техничке документације.        

Оригиналност научног рада уочљив је у свим научним публикацијама, које су 

експерименталног карактера и у којима су циљеви добро осмишљени и реализовани. 

Сви остварени резултати, које је др Бранко Поповић иницирао и спровео су 

иновативни, оригинални и резултат су тимског рада. 

 

VI-3 Нормирање броја коауторских радова, патената и техничких решења 

Након избора у звање виши научни сарадник, др Бранко Поповић је публиковао 

62 библиографске јединице. Као коаутор има једну публикацију у категорији 
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међународни часопис изузетних вредности (М21а), две публикације у категорији 

врхунски међународни часопис (М21), први је аутор у једној и коаутор је у две 

публикације у истакнутом међународном часопису (М22), коаутор је у две публикације 

у међународним часописима категорије М23 и једној публикацији у националном 

часопису међународног значаја категорије М24. Први је аутор у једном и трећи коаутор 

у другом битно побољшаном техничком решењу на националном нивоу (М84). Такође 

је коаутор објављеног патента на националном нивоу (М94).  

Просечан број аутора по раду после избора у звање виши научни сарадник је 

6,29. Др Бранко Поповић је после избора у звање виши научни сарадник први аутор у 

24,19% радова. 

 

VI-4 Ангажованост у формирању научних кадрова  

Учешће у докторским дисертацијама (Прилог 3) 

Одлуком Наставно-научног већа Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, на седници одржаној 27. априла 2022. године др Бранко Поповић је именован 

за другог ментора при изради докторске дисертације „Утицај времена бербе на 

квалитет и чување плодова шљиве (Prunus domestica L.)“ кандидаткиње Александре 

Корићанац, што је и потврђено Одлуком Већа научних области биотехничких наука 

Универзитета у Београду одржаној 17. маја 2022. године.   

 

Чланство у комисијама за изборе, оцену и одбрану докторске дисертације 

(Прилог 4) 

Одлуком Наставно-научног већа Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, на седници одржаној 25. септембра 2019. године др Бранко Поповић је 

именован за члана Комисије за оцену и одбрану урађене докторске дисертације мр 

Марка Љекочевића под насловом „Оптимизација технолошког поступка производње 

препеченице од шљивовог вина типа ПРУВИН“.   

Одлуком Наставно-научног већа Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, на седници одржаној 23. фебруара 2022. године др Бранко Поповић је 

именован за члана Комисије за оцену научне заснованости теме докторске дисертације 

под насловом „Утицај степена зрелости на квалитет и дужину чувања плодова сорти 

европске шљиве (Prunus domestica L.)“ кандидаткиње Александре Корићанац. 

Одлуком Наставно-научног већа Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, на седници одржаној 24. априла 2024. године др Бранко Поповић је именован 

за члана Комисије за оцену научне заснованости теме докторске дисертације под 

насловом „Економски модели одрживости производње и прераде шљиве на 

породичним газдинствима Шумадије и Западне Србије“ кандидата Данила Газдића. 

Одлуком Научног већа Института за воћарство, Чачак (број 367/16-3/2016) од 18. 

марта 2016. године др Бранко Поповић је именован за члана Комисије за избор у звање 

научни сарадник кандидаткиње др Јелене Томић.  

Одлуком Већа за техничко-технолошке науке Универзитета у Крагујевцу (број 

IV-04-171/7) од 10. марта 2021. године др Бранко Поповић је именован за члана 

Комисије за припрему извештаја о пријављеним кандидатима на конкурс за избор 

наставника у звање ванредни професор за ужу научну област Прехрамбена технологија 

на Агрономском факултету у Чачку. 
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Одлуком Научног већа Института за воћарство, Чачак (број 683/10-3/2022) од 24. 

августа 2022. године др Бранко Поповић је именован за председника Комисије за избор 

у звање истраживач сарадник кандидаткиње Александре Корићанац. 

 

Педагошки рад 

Кандидат је ангажован на Агрономском факултету у Чачку Универзитета у 

Крагујевцу ради извођења наставе на студијском програму мастер академских студија 

Прехрамбена технологија, из предмета Виши курс технологије алкохолних пића у 

школској 2021/2022, 2022/2023, 2023/2024. и 2024/2025. години (Прилог 5).  

 

VI-5 Руковођење пројектима, потпројектима и задацима, технолошки пројекти, 

патенти, иновације и резултати примењени у пракси 

Руковођење пројектима (Прилог 6) 

Др Бранко Поповић је у периоду 2020−2021. године руководио  пројектом 

„Производња двосортних шљивовица традиционалних карактеристика од аутохтоних и 

нових сората шљивеˮ (пројекат бр. 767) финансиран средствима Фонда за иновациону 

делатност Републике Србије –  програм „Иновациони ваучериˮ. 

Др Бранко Поповић је у периоду 2021−2022. године руководио  пројектом 

„Дефинисање компатибилности дестилата три сорте шљиве у производњи тросортне 

врхунске ракијеˮ (пројекат бр. 986) финансиран средствима Фонда за иновациону 

делатност Републике Србије –  програм „Иновациони ваучериˮ. 

 

Руковођење пројектним задацима  

На пројекту Министарства науке, технолошког развоја и иновација Републике 

Србије (период реализације 2011–2019) ТР–31093 „Утицај сорте и услова гајења на 

садржај биоактивних компоненти јагодастог и коштичавог воћа и добијање биолошки 

вредних производа побољшаним и новим технологијама“ у оквиру Активности „Утицај 

технолошких фактора на хемијски састав, биоактивне компоненте и сензорне 

карактеристике производа од плодова воћа различитих карактеристика“ руководио је 

следећим задацима (Прилог 6): 

 Утврђивање сензорних карактеристика шљивовица од аутохтоне сорте 

шљиве Црвена ранка произведене по класичном поступку редестилације 

и применом модификованих режима редестилације (Активност 2); 

 Утврђивање хемијског састава ракије шљивовице у зависности од начина 

дестилације (Активност 2); 

 Утврђивање хемијског састава ракије шљивовице у зависности од нивоа 

напуњености казана аламбика при редестилацији сирове меке ракије 

(Активност 2); 

 Утврђивање хемијског састава јабуковаче у зависности од нивоа 

напуњености казана аламбика при редестилацији сирове меке ракије 

(Активност 11); 

 Испитивање модификованих поступака редестилације на квалитет 

(хемијски састав и сензорне карактеристике) воћних ракија (Активност 

15); 
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 Испитивање могућности формирања тросортних и вишесортних купажа 

ради добијања ракија шљивовица супериорног сензорног квалитета 

(Активност 25); 

 Испитивање могућности коришћења разних сората малине и једне 

селекције малине за добијање јаких алкохолних пића од малине 

карактеристичне ароме (Активност 35).  

 Испитивања најважнијих технолошких карактеристика плодова неких 

сората шљиве убраних пре пуне зрелости и складиштених 7 дана као 

сировине за производњу ракије (Активност 37); 

 Испитивање утицаја карактеристика нетипичних сировина (шљива које су 

бране пре пуне зрелости ради потрошње у свежем стању и које након 7 

дана чувања нису реализоване на тржишту) на стварне приносе и 

квалитет шљивовице (Активност 39); 

 Испитивање утицаја новостворених сората шљиве на стварне приносе и 

квалитет шљивовице (Активност 43);  

 

Технолошки пројекти, патенти, иновације и резултати примењени у пракси 

Др Бранко Поповић је Учествовао у реализацији 7 пројеката финансираних 

средствима Министарства пољопривреде, шумарства и водопривреде Републике Србије 

(Прилог 7): 

1. „Унапређење технологије гајења, конкурентности и економичности производње 

јагодастих врста воћака као и могућност додавања вредности производу кроз 

прераду“ (2018–2019. година). 

2. „Клонска селекција и сертификација сорти шљиве Stanley, Црвена ранка и 

Драгачевкаˮ (2018–2019. годинa).  

3. „Рејонизација воћарске производње у Централној и делу Западне Србијеˮ (2017–

2020. годинa). 

4. „Инвентаризација, колекционисање, евалуација и очување аутохтоних 

генотипова јабучастих и коштичавих врста воћака у Републици Србији у циљу 

одрживог коришћења генетичких ресурса“ (2020–2021. година).  

5. „Јачање капацитета сектора производње ракије кроз едукацију, промоцију и 

побољшање видљивости и препознатљивости српских ракија на домаћем и 

међународном тржишту“ (2020–2021. година). 

6. „Креирање јединственог бренда српских вина и ракија кроз унапређење 

трансфера знања и технологија између научно-истраживачких институција и 

произвођача вина и ракија“ (2020–2021. година). 

7. „Установљење и оснаживање националног бренда вина прокупац и ракије 

шљивовице кроз колаборацију науке и праксе“ (2021–2022. година). 

Др Бранко Поповић је аутор и коаутор на техничким решењима категорије М82; 

аутор и коаутор на техничким решењима категорије М84 и коаутор једног објављеног 

патента на националном нивоу (М94).  

 Ново техничко решење (метода) примењено на националном нивоу (М82) 

(Прилог 7): 

- Поповић Б., Урошевић И., Митровић О., Лепосавић А., Јевремовић Д., 

Глишић И., Милошевић Н. (2018): Формулисање и производња двосортних 

купажа за добијање српских шљивових препеченица врхунског квалитета.  
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- Митровић О., Кандић М., Поповић Б., Милетић Н. (2018): Експериментална 

сушара за испитивање процеса сушења воћа. 

 

 Битно побољшано техничко решење на националном нивоу (М84) (Прилог 7): 

- Поповић Б., Урошевић И., Митровић О., Лепосавић А., Јевремовић Д., 

Глишић И., Милошевић Н. (2023): Производња тросортних шљивовица 

врхунског квалитета са очуваним традиционалним карактеристикама.  

- Лепосавић А., Караклајић-Стајић Ж., Поповић Б., Томић Ј., Јевремовић Д., 

Глишић С.И., Пауновић С.М. (2024): Управљање нормама азота у функцији 

веће продуктивности малине (Rubus idaeus L.)  и одрживог развоја воћарске 

производње.  

 

 Објављен патент на националном нивоу (М94) (Прилог 7): 

- Ичагић С., Мишковић Д., Поповић Б., Јевремовић Д. (2024): Систем и метод 

за контролу ферментације путем вештачке интелигенције.  

 

Др Бранко Поповић је учествовао у реализацији пројеката финансираних 

средствима Фонда за иновациону делатност Републике Србије –  програм „Иновациони 

ваучериˮ (Прилог 7): 

- „Дефинисање процеса сушења комерцијалних сората шљиве у тунелској 

индиректној сушари истострујног типаˮ (пројекат бр. 771, реализован у 

периоду од 16. октобра 2020. до 23. марта 2021. године) – учесник на 

пројекту. 

 

VI-6 Међународна научна сарадња  

Др Бранко Поповић обавио је двомесечну специјализацију (1. јул−31. август 

2003. године) у Одсеку за технологију врења, Института за прехрамбену технологију 

Универзитета у Хохенхајму, Немачка (Прилог 8). 

 

VI-7 Чланство у одборима међународних и националних научних скупова и 

одборима научних друштава 

Др Бранко Поповић је био (Прилог 9): 

 

 члан Програмског одбора 17. Конгреса воћара и виноградара Србије са 

међународним учешћем (16–18. октобар 2024. године, Вршац), као и модератор 

секције IV (Берба и прерада воћа и грожђа, економика производње); 

 члан Програмског одбора 16. Конгреса воћара и виноградара Србије са 

међународним учешћем (28. фебруар–3. март 2022. године, Врдник);  

 један је од чланова Научног комитета XII International Symposium on Plum and 

Prune Genetics, Breeding and Pomology (14–17. септембар 2021. гoдинe, 

Златибор), као и модератор секција VI (Fruit Quality, Ripening and Postharvest), 

VII (Fruit Drying and Processing) и VIII (Marketing and Economics) у оквиру овог 

скупа. 

 члан Програмског одбора Саветовања „Савремена производња воћа“, одржаном 

у Бањи Ковиљачи (2–3. новембар 2017. године).    
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 члан Организационог одбора 15. Конгреса воћара и виноградара Србије са 

међународним учешћем, одржаном у Крагујевцу (21–23. септембар 2016. 

године), као и председавајући Секције VI (Берба, чување и технологија прераде 

воћа и грожђа и економика производње и прераде воћа и грожђа) на овом скупу. 

 модератор у оквиру Секције V (Заштита, интегрална и органска производња, 

берба, чување, технологија прераде и економика производње воћа и грожђа) на 

14. конгресу воћара и виноградара Србије са међународним учешћем, одржаном 

у Врњачкој Бањи (9–12. октобар 2012. године). 

 члан Организационог одбора II симпозијума о шљиви Србије са међународним 

учешћем, одржаном у Чачку (24–26. август 2011. године).  

 члан секретаријата Организационог одбора I симпозијума о шљиви Србије са 

међународним учешћем, одржаном у Чачку (28–31. август 2006. године).  

 

VI-8 Чланство у уређивачким одборима часописа и рецензије научних радова 

(Прилог 10) 

Уређивање часописа  

Члан је Редакционог одбора часописа Воћарство, ISSN: 1820-5054 (издавач 

Научно воћарско друштво Србије, Чачак). 

Био је члан Уређивачких одбора Proceedings of the XI и XII International 

Symposium on Plum and Prune Genetics, Breeding and Pomology (Аctа Hоrticulturае 1260 и 

1322, издавач ISHS) (2016 и 2021. гoдинe). 

Др Бранко Поповић је био члан Комисије за издавачку делатност Института за 

воћарство, Чачак (мандатни период 2017‒2019. године). 

 

Рецензирање научних радова, монографија и пројеката 

Др Бранко Поповић је у протеклом периоду рецензирао радове у часописима из 

категорија М20 и М50 и саопштења са међународних и домаћих научних скупова из 

категорија М30 и М60 (29 рецензија) (Прилог 10): 

- М21: Foods (2021 – 1 рад; 2022 – 1 рад, 2023 – 1 рад, 2024 – 4 рада); 

Аgriculturе (2022 – 1 рад); Horticulturae (2022 – 2 рада; 2023 – 2 рада; 2024 

– 3 рада); Plants (2022 – 2 рада);  

- М22: European Food Research and Technology (2019 – 1 рад); Processes 

(2021 – 1 рад); Аppliеd Sciеncеs (2023 – 1 рад); Food Analytical Methods 

(2024 – 1 рад);. 

- М24: Аdvаncеd Теchnоlоgiеs (2024 – 1 рад); 

- М33: „XI International Symposium on Plum and Prune Genetics, Breeding and 

Pomology, Freising-Weihenstephan, Germany (2019. година – 3 рада); „XII 

International Symposium on Plum and Prune Genetics, Breeding and 

Pomology, Zlatibor, Republic of Serbia (2021 – 1 рад);  

- M51: Journal of Central European Agriculture (2024 – 1 рад);  

- М62: Зборник апстраката Саветовања „Савремена производња воћа”, 

Бања Ковиљача, Република Србија (2017. године – 2 предавања); 

Поред тога, кандидат је рецензирао и (Прилог 10): 

- 1 истакнуту монографију националног значаја (Лепосавић А.: Савремена 

производња малине, 2023) – категорија М41; 
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- 2 монографије националног значаја (Никићевић Н: Велика књига за јака 

алкохолна пића, 2021; Никићевић Н: Приручник за сензорно оцењивање 

квалитета јаких алкохолних пића, 2022) – категорија М42;  

- 1 помоћни универзитетски уџбеник (Милетић Н., Практикум – Аналитика 

алкохолних пића, 2020); 

- 1 уџбеник за високе школе струковних студија (Илић В., Стевановић М., 

Војводић К., Шарчевић Тодосијевић Љ., Ђорђевић Н., Ивановић М: 

Прехрамбена технологија 1, 2023); 

 

VI-9 Активности у научним и научно-стручним друштвима (Прилог 11) 

Др Бранко Поповић је члан Научног воћарског друштва Србије. 

 

VI-10 Значајне активности у комисијама и телима министарства надлежног за 

послове науке и технолошког развоја и другим телима везаним за научну 

делатност (Прилог 12) 

 

Др Бранко Поповић је руководилац Одељења за технологију прераде воћа 

Института за воћарство, Чачак (од 1. јануара 2011. године). 

Члан је Научног већа Института за воћарство, Чачак (мандатни период јун 

2017јун 2021. године и септембар 2021–септембар 2025. године). 

Члан је Управног одбора Института за воћарство, Чачак (мандатни период 2023–

2027. године). 

Др Бранко Поповић је био члан Скупштине Научно технолошког парка Чачак 

(мандатни период 2012 2017. године).  

Био је члан Радне групе за израду Правилника о квалитету и другим захтевима 

за ракије и друга алкохолна пића које је 29. 5. 2008. године образовало Министарство 

пољопривреде, шумарства и водопривреде Републике Србије. 

Био је у два наврата члан Радне групе за унапређење производње и тржишта 

ракије у Републици Србији које је Влада Републике Србије образовала 28. новембра 

2019. године и 18. марта 2021. године.  

Члан је Радне групе за шљиву у оквиру International Society for Horticultural 

Science (ISHS).  

Био је члан комисија за сензорну оцену квалитета јаких алкохолних пића на 

бројним манифестацијама, између осталих и на Пољопривредном сајму у Новом Саду, 

Тополи („Међународно оцењивање вина и ракија ОПЛЕНАЦ ФЕСТ“), Осечини („Сајам 

шљива“), Ужицу („Жестивал“), Апатину („Међународни фестивал ракије Горње 

Поднавље“) и Чачку („Смотра најбољих српских шљивовица“). 

 

VI-11 Утицај научних резултата (Прилог 13)  

Цитираност кандидата по подацима Универзитетске библиотеке „Светозар 

Марковић“ Универзитета у Београду од 28. новембра 2024. године за базу података Web 

of Science je 229 цитата, Хиршов (h) индекс износи 5, према евиденцији базе података 

Scopus укупна цитираност (хетероцитати) износи 280, Хиршов (h) индекс износи 8 и 
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према подацима базе Google Scholar укупна цитираност износи 534 (Хиршов индекс 

11).  

Цитираност кандидата др Бранка Поповића доступна је у истраживачким базама 

преко следећих линкова: 

- Scopus: https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=25930089900 

Author ID: 25930089900  

- Google Scholar:  https://scholar.google.com/citations?user=95MMMmwAAAAJ   

 

Параметри квалитета часописа и позитивна цитираност кандидатових радова 

− 12 пута у међународним часописима изузетних вредности (M21a):  

Regulatory Toxicology and Pharmacology [IF (2019) – 2,652; Medicine, Legal – 1/16]; Food 

Chemistry [IF (2019) – 6,306; Food Science & Technology – 6/139] 2 цитата; Food 

Chemistry [IF (2016) – 4,529; Food Science & Technology – 6/130] 2 цитата; Food 

Chemistry [IF (2021) – 9,231; Food Science & Technology – 8/144];  Comprehensive 

Reviews in Food Science and Food Safety [IF (2023) – 12,0; Food Science & Technology – 

3/141];  Journal of Materials Chemistry. A [IF (2014) – 7,443; Chemistry, Physical– 18/139]; 

Food Control [IF (2017) – 3,667; Food Science & Technology – 12/133]; Food Research 

International [IF (2019) – 4,972; Food Science & Technology – 11/139]; Environmental 

Chemistry Letters [IF (2022) – 15,7; Chemistry, Multidisciplinary– 14/178]; Critical Reviews 

in Food Science and Nutrition [IF (2022) – 10,2; Food Science & Technology – 6/142]; 

 

− 57 пута у међународним часописима изузетних вредности (M21):  

Foods [IF (2022) – 5,2; Food Science & Technology – 34/142] 2 цитата; Foods [IF (2023) – 

4,7; Food Science & Technology – 34/141] 8 цитата; Foods [IF (2019) – 4,092; Food Science 

& Technology – 27/139]; Molecules [IF (2023) – 4,2; Biochemistry & Molecular Biology – 

85/285]; Plants-Basel [IF (2023) – 4,0; Plant sciences 42/236]; Scientia Horticulturae [IF 

(2022) – 4,3; Horticulture 5/36] 4 цитата; Scientia Horticulturae [IF (2020) – 4,463; 

Horticulture 4/37]; Scientia Horticulturae [IF (2016) – 1,624; Horticulture 8/36] 4 цитата;  

Horticulturae [IF (2023) – 3,1; Horticulture 6/35] 8 цитата; Saudi Journal of Biological 

Sciences [IF (2022) – 4,4; Biology 21/92] 2 цитата; Scientia Horticulturae [IF (2021) – 4,342; 

Horticulture 4/36]; Journal of the Science of Food and Agriculture [IF (2021) – 4,125; 

Agriculture, Multidisciplinary 12/60] 2 цитата; Journal of the Science of Food and 

Agriculture [IF (2020) – 3,639; Agriculture, Multidisciplinary 8/58] 3 цитата;  International 

Journal of Food Sciences and Nutrition [IF (2019) – 3,483; Food Science & Technology – 

35/139]; Journal of the Science of Food and Agriculture [IF (2019) – 2,614; Agriculture, 

Multidisciplinary 8/38]; Journal of Experimental Biology [IF (2017) – 3,179; Biology– 

17/85]; Phytotherapy Research [IF (2016) – 3,349; Pharmacology & Pharmacy 73/261]; 

LWT-Food Science and Technology IF (2016) – 2,329; Food Science & Technology – 

32/130]; LWT-Food Science and Technology [IF (2018) – 3,714; Food Science & Technology 

– 23/135]; Journal of Materials Chemistry A [IF (2014) – 7,443; Ghemistry, Physical – 5/89]; 

Plants-Basel [IF (2023) – 4,0; Plant sciences 42/236]; Agronomy (Basel) [IF (2021) – 3,949; 

Agronomy 18/90] 4 цитата; Nutrients [IF (2023) – 4,8; Nutrition & Dietetics 18/89]; 

Biomedicine & Pharmacotherapy [IF (2022) – 7,5; Medicine, Research & Experimental 

27/136] 2 цитата; Food and Bioproducts Processing [IF (2022) – 4,6; Food Science & 

Technology – 41/142]; Journal of Functional Foods [IF (2016) – 3,144, област Food Science 

& Technology – 18/130]; Renewable Energy [IF (2020) – 8,001, област Green & Sustainable 

Science & Technology –8/50]; Agriculture (Basel) [IF (2022) – 3,6; Agronomy 18/89]; 

 

−  67 пута истакнутим међународним часописима (M22):  

https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=25930089900
http://www.scopus.com/inward/authorDetails.url?authorID=36195502000&partnerID=MN8TOARS
https://scholar.google.com/citations?user=95MMMmwAAAAJ
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Acta Scientiarum Polonorum-Hortorum Cultus [IF (2015) – 0,583, Horticulturae – 19/34]; 

Journal of Food Science [IF (2012) – 1,775; Food Science & Technology – 46/124]; Journal 

of Food Science [IF (2014) – 1,696; Food Science & Technology – 48/122]; Genetic 

Resources and Crop Evolution [IF (2022) – 2,0; Agronomy – 41/89] 3 цитата; South Аrican 

Јournal of Бotany [IF (2022) – 3,1;  Plant Sciences – 78/239] 2 цитата; Heliyon [IF (2022) – 

4; Multidisciplinary Sciences – 23/73]; Heliyon [IF (2021) – 3,776; Multidisciplinary Sciences 

– 28/76]; Nutrition Research [IF (2020) – 4,5; Nutrition & Dietetics– 34/89] 2 цитата; 

Optimization and Engineering [IF (2021) – 2,76; Engineering, Multidisciplinary – 36/91] 2 

цитата; Journal of Food Quality [IF (2020) – 2,450, Food Science & Technology – 83/144]; 

Еuropean Food Research and Technology [IF (2020) – 2,998;  Food Science & Technology – 

64/144] 2 цитата; European Food Research and Technology [IF (2023) – 3,0; Food Science & 

Technology – 63/141];  Journal of Chemistry [IF (2020) – 2,506; Chemistry, Multidisciplinary – 

105/171] 2 цитата; Еuropean Food Research and Technology [IF (2019) – 2,366;  Food 

Science & Technology – 58/139] 2 цитата; Journal of Agricultural Science and Technology 

[IF (2018) – 0,828; Agriculture, Multidisciplinary– 34/57] 3 цитата; International Journal of 

Food Properties [IF (2015) – 1,586; Food Science & Technology – 53/125] 2 цитата; 

International Journal of Food Properties [IF (2023) – 3,1; Food Science & Technology – 

60/141] 2 цитата; Molecules [IF (2014) – 2,416; Chemistry, Organic – 24/59]; EXCLI Journal 

[IF (2015) – 1,292; Biology –   46/86] 2 цитата; Turkish Journal of Agriculture and Forestry 

[IF (2015) – 1,311; Agronomy 31/83]; Turkish Journal of Agriculture and Forestry [IF (2018) 

– 1,288; Agronomy 31/83] 3 цитата; Molecules [IF (2022) – 4,6; Chemistry, 

Multidisciplinary – 63/178] 6 цитата; Processes [IF (2020) – 2,847; Engineering, Clinical – 

74/143] 2 цитата; Journal of Food Science and Technology-Mysore [IF (2016) – 1,262; Food 

Science & Technology – 74/130]; Žemdirbyste = Zemdirbyste-Agriculture [IF (2021) – 1,281; 

Agriculture, Multidisciplinary– 34/60] 3 цитата; South African Journal of Botany [IF (2022) – 

3,1; Plant Sciences – 78/239]; Heliyon [IF (2022) – 4,0; Multidisciplinary Sciences– 23/73]; 

Heliyon [IF (2020) – 3,4; Multidisciplinary Sciences– 24/72]; International Journal of Fruit 

Science [IF (2020) – 1,359; Food Science & Technology – 19/37] 2 цитата; Genetic Resources 

and Crop Evolution [IF (2022) – 2,0; Agronomy 41/89]; Metabolites [IF (2020) – 4,932; 

Biochemistry & Molecular Biology – 94/296]; Phytotherapy Research [IF (2016) – 3,092; 

Chemistry, Medicinal – 19/60]; Plos One [IF (2022) – 3,7; Multidisciplinary Sciences– 26/73]; 

Journal of King Saud University [IF (2021) – 3,829; Chemistry, Multidisciplinary – 26/74]; 

Animal Biology [IF (2020) – 1,475; Zoology – 85/175]; Chemistry and Biodiversity [IF (2017) 

– 1,617; Chemistry, Multidisciplinary – 102/171]; Erwerbs-Obstbau [IF (2022) – 1,3; 

Horticulture 21/36] 2 цитата; Crystals [IF (2020) – 2,589; Crystallography 9/25]; 

Fermentation-Basel [IF (2023) – 3,3; Green & Sustainable Science & Technology –65/158] 2 

цитата; ACS Omega [IF (2023) – 3,7; Chemistry, Multidisciplinary–73/175]; Biomed 

Research International [IF (2021) – 3,246; Biotechnology & Applied Microbiology – 

90/161];  

 

− 45 пута међународним часописима (M23):  

Hemijska Industrija[ IF (2014) – 0,364; Engineering, Chemical – 121/135]; Notulae Botanicae 

Horti Agrobotanici Cluj-Napoca [IF (2014) – 0,547; Plant Sciences – 166/204]; Notulae 

Botanicae Horti Agrobotanici Cluj-Napoca [IF (2018) – 0,8; Plant Sciences – 34/57] 2 цитата; 

Notulae Botanicae Horti Agrobotanici Cluj-Napoca [IF (2017) – 0,624; Plant Sciences – 

203/228]; International Journal of Fruit Science [IF (2019) – 0,877; Horticulture – 24/36] 6 

цитата; Sains Malaysiana [IF (2019) – 0,643; Multidisciplinary Sciences– 59/71]; Journal of 

Food Measurement and Characterization [IF (2019) – 1,648; Food Science & Technology – 

89/139]; International Food Research Journal [IF (2017) – 0,559; Food Science & Technology 

– 115/33] 2 цитата; Journal of Food Biochemistry [IF (2015) – 0,832, Food Science & 
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Technology – 85/125] 2 цитата; Italian Journal of Food Science [IF (2015) – 0,504; Food 

Science & Technology – 106/125] 2 цитата; Computational and Mathematical Methods in 

Medicine [IF (2013) – 1,018; Mathematical and Computational Biology – 39/52] 2 цитата; 

Bulgarian Journal of Agricultural Science [IF (2022) – 0,136; Agriculture, Multidisciplinary– 

52/57] 3 цитата; Acta Scientiarum Polonorum-Hortorum Cultus [IF (2016) – 0,523; 

Horticulturae – 23/36]; Acta Scientiarum Polonorum-Hortorum Cultus [IF (2023) – 0,6; 

Horticulturae – 31/35]; European Journal of Horticultural Science [IF (2021) – 1,074; 

Horticulturae – 28/36] 3 цитата; Sains Malaysiana [IF (2019) – 0,643; Multidisciplinary 

Sciences59/71]; Journal of Food Biochemistry [IF (2018) – 1,358; Food Science & 

Technology – 91/135] 2 цитата; Journal of Food Processing and Preservation [IF (2021) – 

2,609; Food Science & Technology – 94/144] 3 цитата; Mitteilungen Klosterneuburg[IF 

(2022) – 0,6; Food Science & Technology – 131/142] 3 цитата; Journal of Applied Botany 

and Food Quality [IF (2021) – 1,483; Plant Sciences – 159/240]; Erwerbs-Obstbau [IF (2020) – 

0,891; Horticulture 28/37]; Food Science and Technology [IF (2022) – 1,718; Food Science & 

Technology – 112/144]; Macedonian Journal of Chemistry and Chemical Engineering [IF 

(2020) – 0,689; Food Science & Technology – 163/178]; Journal of Medicinal Food [IF (2021) 

– 2,542;  Food Science & Technology – 97/144]; Pakistan Journal of Botany [IF (2021) – 

1,101;  Plant Sciences – 190/240]; Horticultural Science – Zahradnictvi [IF (2023) – 1,0; 

Horticulturae – 24/35];  
    

− 32 пута у часописима из WoS без IF: 

Annals of the University Dunarea de jos of Galati, Fascicle VI-Food Technology [IF (2023) – 

N/A] 2 цитата; Scientific Papers-Series B-Horticulture [IF (2022) – N/A] 8 цитата; Scientific 

Papers-Series B-Horticulture [IF (2018) – N/A]; Journal of Central European Agriculture [IF 

(2022) – N/A]; Journal of Central European Agriculture [IF (2023) – N/A]; Journal of Central 

European Agriculture [IF (2021) – N/A] 2 цитата; Journal of Central European Agriculture 

[IF (2020) – N/A]; Journal Teknologi-Sciences & Engineering [IF (2021) – N/A] 2 цитата; 

Scientific Papers-Series B-Horticulture [IF (2021) – N/A]; European Journal of Horticultural 

Science [IF (2021) – N/A]; Bioscience Research [IF (2020) – N/A]; Аgrolife Сcientific Јournal 

[IF (2015) – N/A]; Bioscience Research  [IF (2020) – N/A]; Аpplied Fruit Science  [IF (2023) 

– N/A] 2 цитата; Јournal of Chemistry and Тechnologies  [IF (2021) – N/A]; 

Pharmacological Research [IF (2022) – N/A]; Euro-Mediterranean Journal for 

Environmental Integration [IF (2019) – N/A]; ACS Food Science & Technology  [IF (2023) – 

N/A]; Јournal of Engineering Science and Technology [IF (2021) – N/A]; Journal of 

Microbiology, Biotechnology and Food Sciences [IF (2022) – N/A];  

  

− 16 пута у зборницима са међународних научних скупова. 

 

VI-12 Конкретан допринос кандидата у реализацији радова у научним центрима у 

земљи и иностранству 

Највећи научни допринос др Бранка Поповића је у области технологије јаких 

алкохолних пића, првенствено воћних ракија, али и других алкохолних пића од воћа. 

Кандидат се у свом научном раду, у оквиру Одељења за технологију прераде воћа 

Института за воћарство, Чачак, посветио свим аспектима унапређења производње и 

квалитета ове групе производа од воћа. Испољена креативност у стварању идеја, 

осмишљавању и спровођењу експеримената, обради добијених података, тумачењу 

резултата, резултирали су бројним радовима објављеним у међународним и 

националним часописима и зборницима радова, новим и побољшаним техничким 

решењима (поступци за производњу дво- и вишесортних шљивовица врхунског 
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квалитета) и објављеним патентом (коришћење вештачке интелигенције за праћење и 

контролу алкохолне ферментације). У наведеним резултатима научног рада, највећи 

део истраживања се односио на испитивање погодности појединих сората, пре свега, 

шљиве, али и другог воћа, за производњу воћних ракија и других јаких алкохолних 

пића. Значајан допринос кандидат је дао и познавању утицаја бројних пребербених 

чинилаца (степена зрелости, локалитета, године бербе, помотехничких мера – резидбе 

на пример) на квалитет воћа као сировине за производњу воћних ракија и на 

карактеристике ракија добијених од воћа различитог квалитета. Истраживања везана за 

технологију воћних ракија, покривала су све сегменте технолошког поступка 

производње воћних ракија, почевши од утицаја различитих пре-дестилационих корака, 

начина извођења алкохолне ферментације, начина и техника дестилације и сазревања 

дестилата. Сарадња коју је кандидат остварио са колегама из других институција 

(Пољопривредни факултет Универзитета у Београду, Хемијски факултет Универзитета 

у Београду, Агрономски факултет Универзитета у Крагујевцу, Пољопривредни 

факултет Универзитета у Бијељини, Биотехнички факултет Универзитета у Подгорици, 

Биотехнички центар у Бијелом Пољу), резултирала је научним дефинисањем квалитета 

воћних ракија не само у земљи, већ и у другим земљама региона. Научни резултати 

кандидата у научној области технологија јаких алкохолних пића допринели су, у 

последње две деценије, значајном порасту квалитета и бољем вредновању наших 

воћних ракија у земљи и свету; између осталог и упису српске шљивовице, као првог 

светског јаког алкохолног пића, на Листу нематеријалног културног наслеђа 

човечанства организације УНЕСКО у 2022. години.  Радови др Поповића обухватали су 

и сензорну анализу шљивовице и других јаких алкохолних пића од воћа и дефинисање 

узрока појаве пожељних, карактеристичних, али и неодговарајућих сензорних 

карактеристика ових алкохолних пића, од којих умногоме зависи њихова 

прихватљивост за потрошаче и сврставање у различите квалитетне и ценовне 

категорије. Између осталог, кандидат је учествовао и у дефинисању облика и квалитета 

чаше у којој позитивне, карактеристичне сензорне одлике српске шљивовице долазе до 

највећег изражаја.   

У истраживачком раду др Бранка Поповића важан део заузимају и истраживања 

посвећена производњи сушеног воћа, првенствено сушене шљиве. Као и у 

истраживањима у области воћних ракија, и овде је део истраживања био усмерен ка 

испитивању погодности различитих сората шљиве и другог воћа за прераду сушењем. 

Други део истраживања се односио на утицај модификације технолошког поступка 

сушења на квалитет, нутритивни састав и биоактивне компоненте које испољавају 

здравствени значај при конзумирања сушеног воћа. Део истраживања био је посвећен 

кинетици процеса сушења и њеном утицају на квалитет сушене шљиве, као и на 

рентабилност и економичност сушења као централне технолошке операције у поступку 

производње сушеног воћа. Као резултат истраживања на овом пољу дефинисана је и 

конструисана Експериментална сушара за испитивање процеса сушења воћа (Ново 

техничко решење примењено на националном нивоу). 

Др Бранко Поповић је активно учествовао у осмишљавању, реализацији, обради 

резултата и писању радова који обухватају карактеризацију биоактивних компонената 

воћа. Углавном су испитивана фенолна једињења која, захваљујући антиоксидативној 

активности, имају позитиван утицај на здравље потрошача (доприносе превенцији 

кардиоваскуларних и малигних обољења). Научна истраживања која су била везана за 

ову тематику, односила су се како на испитивање биоактивних једињења у свежем воћу 

(утицај сорте, локалитета, године бербе, вирусних инфекција), тако и на њихову 

квалитативну и квантитативну анализу у сушеном воћу и смрзнутом воћу. У оквиру 

ових истраживања, део се односио и на утицај појединих агро- и помотехничких мера у 
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воћњацима, послебербених захвата и техника, као и на утицај начина чувања у 

расхладним складиштима, на садржај биоактивних компонената, али и на свеукупни 

квалитет воћа у моменту бербе, током чувања у хладњачама и након искладиштења.       

 

VII ОЦЕНА УСПЕШНОСТИ РУКОВОЂЕЊА НАУЧНИМ РАДОМ 

 
Др Бранко Поповић је током реализације пројекта Министарства просвете, науке 

и технолошког развоја Републике Србије ТР–31093 „Утицaj сoртe и услoвa гajeњa нa 

сaдржaj биoaктивних кoмпoнeнти jaгoдaстoг и кoштичaвoг вoћa и дoбиjaњe биoлoшки 

врeдних прoизвoдa пoбoљшaним и нoвим тeхнoлoгиjaмa” руководио задацима који се 

односе на утицај различитих технолошких фактора на хемијски састав и сензорне 

карактеристике јаких алкохолних пића од воћа. Руководио је, такође, пројектима Фонда 

за иновациону делатност Републике Србије, програм „Иновациони ваучериˮ, под 

називом: „Производња двосортних шљивовица традиционалних карактеристика од 

аутохтоних и нових сората шљивеˮ и „Дефинисање компатибилности дестилата три 

сорте шљиве у производњи тросортне врхунске ракијеˮ. Реализацијом наведених 

пројеката произашао је велики број радова и саопштења националног значаја, као и 

техничких решења у којима je кандидат био први аутор или један од коаутора.  

Самосталност и организационе способности др Бранка Поповића су препознате 

кроз његово ангажовање као руководиоца у Одељењу за технологију прераде воћа 

Института за воћарство, Чачак, што је резултирало успешно реализованим 

активностима у оквиру пројеката финансираних средствима Министарства науке, 

технолошког развоја и иновација, Фонда за иновациону делатност Републике Србије и 

Министарства пољопривреде, шумарства и водопривреде. 

Као члан Научног већа Института за воћарство, Чачак, кандидат и даље активно 

учествује у планирању научног рада у Институту, дефинисању активности научних 

истраживања и унапређењу рада истраживача, као и организацији скупова националног 

и међународног значаја. 

Као члан програмских и организационих одбора домаћих и једног међународног 

научног скупа, кандидат је активно учествовао у њиховој организацији и тиме значајно 

допринео њиховој успешној реализацији. 

Бројне публикације са истраживачима из више научних центара у земљи, као и 

значајна цитираност радова, указују на континуитет научног рада кандидата. 

На основу анализе квантитативних и квалитативних показатеља, Комисија 

сматра да се кандидат успешно и квалитетно бави научним радом који је препознат, 

подједнако у домаћим и међународни научним и стручним круговима. 

 

VIII КВАНИТАТИВНА ОЦЕНА КАНДИДАТОВИХ РЕЗУЛТАТА  
 

На основу библиографије кандидата, Комисија је разврстала све резултате и табеларно 

их приказала:  

 

Табела 1. Преглед и квантификација научноистраживачких резултата остварених после 

избора у звање виши научни сарадник  
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Категорија Број резултата Вредност Укупно поена 

М21а* 1 10 5 

М21 2 8 16 

М22 3 5 15 

M23 2 3 6 

М24 1 3 3 

М33 13 1 13 

М34** 13 0,5 6,42 

М46 1 1 1 

М51 5 2 10 

М52*** 6 1,5 8,75 

М62 1 1 1 

М63 4 0,5 2 

М64 7 0,2 1,4 

М84 2 3 6 

М94 1 7 7 

Укупно остварено 

 
62  101,57 

 

*Један рад из категорије М21а има 12 аутора, па се број поена одређује према формули 

K/(1+0,2(n-7)), n>7, односно 10/(1+0,2(12-7))=5, 

**Један рад из категорије М34 има 8 аутора, па се број поена одређује према формули 

K/(1+0,2(n-7)), n>7, односно 0,5/(1+0,2(8-7))=0,42, 

***Један рад из категорије М52 има 8 аутора, па се број поена одређује према формули 

K/(1+0,2(n-7)), n>7, односно 1,5/(1+0,2(8-7))=1,25; 

Табела 2. Укупне вредности М коефицијента кандидата после избора у звање виши 

научни сарадник према категоријама прописаним у Правилнику за област техничко-

технолошких и биотехничких наука. 

 

Диференцијални услов 

 

потребно је да кандидат има 

најмање ХХ поена, који 

треба да припадају 

следећим категоријама:  

 Неопходно 

XX= 

 Остварено 

Научни саветник Укупно 70 101,57 

Обавезни (1)  M10+M20+M31+M32+M33+

M41+M42+M51+M80+M90+

M100  

54 81 

Обавезни (2)
* 

M21+M22+M23+M81-

85+M90-96+M101-103+M108  
30 55 

 
*Напомена: 

- у категоријама M21+M22+M23 ‒ 42 поена (потребно ≥15), 

- у категоријама M81‒83+M90‒96+M101‒103+M108 ‒ 13 поенa (потребнo ≥5). 

*Напомена: 
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За избор у научно звање научни саветник, у групацији "Обавезни (2)", кандидат мора да 

оствари најмање 15 поена у категоријама М21+М22+М23 и најмање пет поена у 

категоријама М81-85+М90-96+М101-103+М108. 

 

IX ЗАКЉУЧАК СА ПРЕДЛОГОМ КОМИСИЈЕ 

 
Подаци о научноистраживачкој активности др Бранка Поповића указују на научну 

компетентност и препознатљивост кандидата. Др Бранко Поповић се истиче савременим 

приступом у решавању актуелне проблематике из области прераде воћа технологијама 

врења и конзервисања, превасходно у решавању проблема везаних за производњу и 

квалитет наших националних производа од шљиве – ракије шљивовице и сушене шљиве, 

као и на подручју аналитичке карактеризације и познавања воћа као сировине за прераду и 

воћа као намирнице, које је намењено за коришћење у свежем стању. Прегледом 

објављених резултата уверили смо се у истрајност, континуитет и квалитет 

научноистраживачког рада кандидата, нарочито на подручју афирмације и унапређења 

квалитета воћа и производа од воћа по којима је наша земља позната и у светским 

размерама. Може се констатовати да је кандидат комплетан научни радник, који је успео 

да се током свог укупног научноистраживачког рада афирмише и постане препознатљив у 

оквиру истраживања из наведених области.  До сада је објавио укупно 186 библиографских 

јединица, а након избора у звање виши научни сарадник, др Бранко Поповић је остварио 

62 научна резултата, који обухватају два битно побољшана техничка решења на 

националном нивоу, један објављен патент на националном нивоу, као и девет 

публикација категорије М20.  

Осим квантитативних услова - 62 објављена и саопштена резултата од 

последњег избора, то јест 101,57 остварених бодова, кандидат је испунио и бројне 

квалитативне услове, као што су: позитивна цитираност (према WoS-у 229 пута, 

Хиршов индекс износи пет, односно према Scopus-у 280 пута, Хиршов индекс износи 

8), рецензирање научних радова, менторство у изради докторске дисертације, чланство 

у комисијама за оцену и одбрану докторске дисертације, оцену научне заснованости 

теме докторске дисертације, и изборе у научна звања, међународна сарадња, предавања 

по позиву, организација научних скупова. Учествовао је у реализацији пет пројеката 

Министарства науке, технолошког развоја и иновација РС, седам пројеката 

финансираних средствима Министарства пољопривреде, шумарства и водопривреде 

РС, и три пројекта финансирана средствима Фонда за иновациону делатност РС – 

програм „Иновациони ваучериˮ. Такође, члан је Управног одбора и Научног већа 

Института за воћарство, Чачак и руководилац Одељења за технологију прераде воћа у 

Институту за воћарство, Чачак. 

На основу целокупног научноистраживачког рада др Бранка Поповића, истичемо да 

истраживањима прилази савесно са одликама озбиљног и систематичног истраживача, уз 

изражен висок степен инвентивности у осмишљавању експеримената и у потпуности је 

информисан о достигнућима из своје научне области, како у свету тако и код нас. 

Кандидата одликују и способности ефикасног и продуктивног рада, самосталног, али и у 

оквиру већих истраживачких тимова. На основу свега изнетог може се закључити да су 

резултати рада др Бранка Поповића, преко реализованих пројеката и објављених радова, 

дали велики допринос развоју науке на домаћем и међународном нивоу. 

На основу наведених резултата научног рада др Бранка Поповића, вишег научног 

сарадника Института за воћарство, Чачак, чланови Комисије су јединствени у оцени и 

закључку да су испуњени сви услови из Закона о науци и истраживањима и Правилникa о 

стицању истраживачких и научних звања и предлажу Научном већу Института за 




